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PREFEITURA MUNICIPAL DE MANOEL VITORINO
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DECRETO N° 017/2024, DE 22 DE MARCO DE 2024.

REGULAMENTA A LEI N© 596/2022, QUE DISPOE
SOBRE O SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE
MANOEL  VITORINO-BA, E DA OUTRAS
PROVIDENCIAS.

O PREFEITO MUNICIPAL DE MANOEL VITORINO, Estado da Bahia, no uso de suas
atribuicbes conforme lhe sdo atribuidas no art. 69, inciso VII, da Lei Organica Municipal,

CONSIDERANDO as disposicoes contidas na Lei Municipal n°® 596/2022 que cria o
Servigo de Inspegao Municipal — SIM destinado a inspecdo e a fiscalizagdo sanitaria na
industrializacdo e no beneficiamento de alimentos destinados ao consumo humano de
origem animal e/ou vegetal;

DECRETA:

TiTULO I
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES E DO AMBITO DE ATUAGAO
CAPITULO I
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 19, O presente Regulamento estd em consonancia com a Lei Federal n® 1.283/1950,
Decreto Federal n® 9.013/2017, alterado pelo Decreto Federal n° 10.468/2020, Lei Federal
no 7.889/1989, Lei n® 9.712/98, Decreto 5.741/2006 que regulamenta a Lei n°8.171/1991
que constitui o Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecudria — SUASA, Lei
Estadual n© 12.215/2011 e Decreto Estadual n® 15.004/2014, de modo a regulamentar o
estabelecido na Lei Municipal n® 596/2022.

Art. 29, A inspecdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal e/ou vegetal sera
exercida no ambito do municipio de Manoel Vitorino, Estado da Bahia, em relagdo as
condigBes higiénico-sanitarias a serem preenchidas pelos abatedouros frigorificos
municipais, produtores artesanais, industrias de pequeno porte que se dediquem ao abate,
producdo, industrializacdo e beneficiamento de produtos de origem animal e/ou vegetal.

Art. 39, Os principios a serem seguidos no presente regulamento sdo:

I. Promover a saude humana e do meio ambiente, bem como prezar pelo bem estar animal
e, ao mesmo tempo, que ndo implique obstaculo para a instalagdo e legalizagao da
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indUstria e agroindustria rural de pequeno porte, bem como a producdo artesanal de
produtos caracteristicos;

II1. Prezar pela qualidade sanitaria das matérias primas, bem como dos produtos finais;

III. Promover o processo educativo permanente e continuado para todos os atores da
cadeia produtiva, estabelecendo a democratizacdo do servico e assegurando a maxima
participagdo do governo, da sociedade civil, de produtores, de agroindustrias, dos
consumidores e das comunidades técnicas e cientificas nos sistemas de inspegao.

Art. 4°. A implantacdo do Servico de Inspecdo Municipal — SIM obedecera as normas
descritas neste regulamento, em consonancia com as prioridades de salde publica,
desenvolvimento sécio-econémico e abastecimento da populacgdo.

Art. 59, Ficara a cargo da Secretaria de Agricultura, responsavel pelo Departamento de
Inspecdo Municipal, fazer cumprir as normas deste regulamento, bem como outras que
venham a ser implantadas, por meio de dispositivos legais, que se refiram a inspegao
industrial e sanitaria de produtos de origem animal e/ou vegetal dos estabelecimentos a
que se refere o art. 2° deste Decreto.

Paragrafo Unico. A referida regulamentacdo abrangera os seguintes requisitos:
1. Classificagao do estabelecimento;

I1. condicOes e exigéncias para registro;

III. higiene dos estabelecimentos;

IV. inspecdo ante e post mortem dos animais destinados ao abate;

V. inspegado e reinspecao de todos os produtos, subprodutos e matérias-primas de origem
animal e/ou vegetal, durante as diferentes fases de industrializacao;

VI. padronizacao dos produtos industrializados de origem animal e/ou vegetal;
VII. regulamentacao dos produtos artesanais de origem animal e/ou vegetal;
VIIL. registro de rétulos;

IX. analises laboratoriais;

X. transito de produtos, subprodutos e matérias-primas;

XI. carimbagem de carcagas e cortes de carnes, bem como a identificacdo e demais
informacOes a serem impressas nas embalagens de produtos de origem animal e/ou
vegetal;

XII. quaisquer outros aspectos que sejam necessarios para maior eficiéncia da inspecao
industrial e sanitaria dos produtos de origem animal e/ou vegetal.

Art. 6°. Os produtos de origem animal e/ou vegetal in natura ou derivados deverdo
atender aos padrGes de identidade e qualidade previstas na legislagdo especifica em vigor,
bem como, na Lei n° 8.078/90 — Cddigo de Defesa do Consumidor.
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Art. 7°. A Inspecdao Municipal, depois de instalada, pode ser executada de forma
permanente ou periodica.

§1°. A inspecao deve ser executada obrigatoriamente de forma permanente nos
estabelecimentos durante o abate nos abatedouros frigorificos municipais das diferentes
espécies animais.

§2°. Nos demais estabelecimentos que constam nesse Regulamento a inspecdo sera
executada de forma periddica.

1. Os estabelecimentos com inspecdo periddica terdo a frequéncia de execucgdo de inspegao
estabelecida em normas complementares expedidos pelo Departamento de Inspegdo
Municipal, considerando o risco dos diferentes produtos e processos produtivos envolvidos.

Art. 89, O Servigo de Inspecao Municipal respeitara as especificidades dos diferentes tipos
de produtos e das diferentes escalas de producdo, desde que atendidas as normas de
higiene e saude, incluindo a produgdo artesanal e a agroindustria rural de pequeno porte.

Art. 9°. Em consonancia com a Instrucao Normativa do Ministério da Agricultura, Pecuaria
e Abastecimento n°® 05 de 14 de fevereiro de 2017, considera-se estabelecimento
agroindustrial de pequeno porte de produtos de origem animal e/ou vegetal aqueles que,
cumulativamente:

I. Pertence, de forma individual ou coletiva, a agricultores familiares, equivalentes ou
produtores rurais;

II. E destinado exclusivamente ao processamento de produtos de origem animal e/ou
vegetal;

III. Possui area util construida ndo superior a 250 m2 (duzentos e cinquenta metros
quadrados).

§1°. Nao serdo considerados para fins do calculo da area util construida o vestiario,
sanitarios, escritorios, area de descanso, area de circulacdo externa, area de projecdo de
cobertura da recepgdo e expedicdo, area de lavagem externa de caminhoes, refeitdrio,
caldeira, sala de maquinas, estacdo de tratamento de agua de abastecimento e esgoto,
quando existentes.

§20. O estabelecimento deve fornecer ao 6rgao de fiscalizagdo, documentacdo
comprobatdria do requisito estabelecido no inciso I do caput deste artigo, emitida pelo
orgao competente.

Art. 10. Para fins deste regulamento, entende-se por produto, derivado ou subproduto a
ser inspecionado, todo produto proveniente de matéria-prima de origem animal e/ou
vegetal produzidos para a alimentacdo humana.
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CAPITULO II
DA ORGANIZACI\O E ESTRUTURA DO SERVICO DE INSPECRO MUNICIPAL
Art. 11. O Servico de Inspegao Municipal — SIM devera:

1. Dispor de pessoal técnico de nivel superior e médio, em nimero adequado a realizacdo
da inspecdo sanitaria "ante e post-mortem" e tecnoldgica, obedecendo a legislagao
vigente;

II. Promover capacitagdo da equipe de nivel superior - Fiscal Municipal Agropecuario e
nivel médio - Agente de Inspecdo, através de visitas e estagio dos profissionais em outros
servicos de inspegao ja em funcionamento, para troca de experiéncias;

I11. Dispor de meios para registro e compilacdo dos dados estatisticos referentes ao abate,
industrializacdo de carnes, producdo de leite e derivados, aplicacdo de penalidades e
outros dados que porventura se tornem necessarios.

Art. 12. Para o cumprimento da exigéncia do artigo 6°, os abatedouros frigorificos
municipais, produtores artesanais e as indlstrias fornecerdo relatdrios mensais de
producdo, ao Servigo de Inspecao Municipal — SIM, na forma determinada por este.

CAPITULO III

DA APROVAGAO DO PROJETO E OBTENGAO DO REGISTRO OU
RELACIONAMENTO

Art. 13. Os estabelecimentos de produtos de origem animal que devem estar sob inspec¢ao
industrial e sanitaria a nivel municipal, de acordo com a Lei Federal n°® 7.889/1989 e da
Lei Municipal n® 596/2022, ficam obrigados a obter registro junto ao Servico de Inspecao
Municipal - SIM. Nenhum estabelecimento do municipio de Manoel Vitorino podera realizar
comércio com produtos de origem animal sem estar registrado ou relacionado no Servigo
de Inspecao Municipal.

§10. O Titulo de Registro é o documento emitido pelo chefe do SIM ao estabelecimento,
depois de cumpridas as exigéncias previstas no presente Regulamento.

§20. O Titulo de Relacionamento é o documento emitido pelo chefe do SIM ao
estabelecimento depois de cumpridas as exigéncias previstas no presente Regulamento.

Art. 14. Para a solicitagdo, aprovacao do projeto e obtengdo do registro na forma descrita
no artigo anterior, devera ser encaminhado o requerimento ao Diretor do Servigo de
Inspecdo Municipal - SIM, acompanhado dos seguintes documentos:

I. Termo de compromisso, no qual o estabelecimento concorde em acatar as exigéncias
deste regulamento, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas;

I1. Requerimento simples dirigido ao responsavel pelo Servico de Inspegao Municipal;
III. Laudo de aprovacao prévia do terreno, realizado de acordo com instrug6es fornecidas
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pelo Departamento de Inspegdo Municipal;

IV. Licenca Ambiental Prévia emitida pelo érgéo Ambiental competente ou estar de acordo
com a Resolugdo do CONAMA n© 385/2006;

V. Documento da autoridade municipal e 6rgaos de saude publica competentes, que ndo
se opdem a instalagdo do estabelecimento;

VI. Apresentacdao da Inscricdo Estadual, Contrato Social registrado na Junta Comercial,
copia do Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ, CPF do produtor para
empreendimentos individuais ou Inscricdo do Produtor Rural.

VII. Planta baixa ou croquis das instalacdes, com layout dos equipamentos e memorial
descritivo simples e sucinto da obra, com destaque para a fonte e a forma de
abastecimento de agua, sistema de escoamento e de tratamento do esgoto e residuos
industriais e protegdo empregada contra insetos;

VIII. Memorial descritivo simplificado dos procedimentos e padrao de higiene a serem
adotados;

IX. Boletim oficial do exame de agua de abastecimento, caso ndo disponha de agua
tratada, cujas caracteristicas devem se enquadrar nos padrdes microbioldgicos e quimicos
oficiais;

§19, Os estabelecimentos que se enquadram na Resolucao do CONAMA n° 385/2006 sao
dispensados de apresentar a Licenca Ambiental individualizada, sendo que no momento
de iniciar suas atividades devem apresentar somente a Licenca Ambiental Unica;

§2°. O pedido de aprovagao prévia do terreno deve ser instruido com o laudo de inspecao
elaborado por servidor do SIM.

§3°, Tratando-se de aprovacao de estabelecimento ja edificado, sera realizada uma
inspecdo prévia das dependéncias industriais e sociais, bem como da agua de
abastecimento, redes de esgoto, tratamentos de efluentes e situacdo em relacdo ao
terreno.

Art. 15. As plantas ou croquis a serem apresentadas para aprovacdo prévia de construcdo
devem ser assinadas pelo proprietario ou representante legal do estabelecimento e pelo
engenheiro responsavel pela elaboracdo e conter:

I. Planta baixa ou croqui de cada pavimento na escala de 1:100 (um para cem);

II. Planta baixa ou croqui com layout dos equipamentos na escala de 1:100 (um para
cem).

§1°. As convengoes de cores das plantas ou croquis devem seguir as normas Técnicas da
Associacdo Brasileira de Normas Técnicas (ABNT).

§20. Nos casos em que as dimensdes do estabelecimento ndo permitam visualizacdo nas
escalas previstas em uma Unica prancha, estas podem ser redefinidas nas escalas
imediatamente subsequentes.
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§3°, Tratando-se de agroindustria rural de pequeno porte, as plantas poderdo ser
substituidas por croquis a serem elaborados por engenheiro responsavel ou técnico do
Servigo de Extensao Rural do Estado ou Municipio.

Art. 16. O estabelecimento solicitante de aprovacdo dos projetos ndo pode dar inicio as
construcdes sem que as mesmas tenham sido previamente aprovadas pelo Servico de
Inspecdo Municipal.

Art. 17. A construcdo do estabelecimento deve obedecer a outras exigéncias que estejam
previstas em legislacdo municipal, desde que ndo colidam com as exigéncias de ordem
sanitaria ou industrial previstas neste regulamento ou atos complementares expedidos
pelo Departamento de Inspegdo Municipal.

Art. 18. Satisfeitas as exigéncias fixadas no presente regulamento, o Departamento de
Inspecdo Municipal autorizard a expedigdo do Titulo de Registro ou Relacionamento,
devendo constar o nimero de registro ou relacionamento, nome empresarial, a
classificagdo do estabelecimento e a localizagdo (Estado, Municipio, Cidade, Vila e
Povoado) e outros detalhes necessarios.

§1°. Os numeros de Registro mencionados acima obedecerdo a série propria e
independente, uma para Registro e outra para Relacionamento.

§20. O numero de Registro constara, obrigatoriamente, nos rétulos, certificados, carimbos
de inspecdo dos produtos e demais documentos.

Art. 19. Os seguintes estabelecimentos de produtos de origem animal e/ou vegetal, nos
termos do art. 159, ficam sujeitos ao Relacionamento:

I. Os postos e/ou entrepostos que de modo geral, recebam, armazenem, manipulem,
conservem, distribuam ou acondicionem produtos de origem animal e ou/vegetal;

II. As casas atacadistas e os depositos que armazenem/ou comercializem produtos de
origem animal e/ou vegetal.

Art. 20. Aprovados os projetos e o cronograma de execugao, o requerente pode dar inicio
as obras.

Art. 21. Concluidas as obras e instalados os equipamentos, de acordo com o cronograma
de execucdo, sera requerido ao Servigo de Inspecao Municipal - SIM a vistoria prévia e a
autorizagdo do inicio das atividades.

Paragrafo Unico. Deferida a autorizagdo para inicio das atividades, compete ao SIM
promover de imediato a inspecdo no estabelecimento ou iniciar a inspegao periddica, de
acordo com as necessidades do servico.

Art. 22. A renovacao do registro junto ao SIM devera ser solicitada anualmente.

Paragrafo Unico. As taxas para adesdo dos estabelecimentos ao Selo de Inspe¢do Municipal
serdo criadas em legislagdo especifica em consonancia com os Principios e Leis Tributarias;

Art. 23. No caso dos projetos aprovados com ressalvas, o inicio de producdo sé devera
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ocorrer apds a aprovagao das mesmas pelo Servico de Inspecdo Municipal - SIM.

Paragrafo Unico. Este artigo se aplica no que couber, aos estabelecimentos em atividade
a fim de que se adéquem as exigéncias da Lei Municipal n® 596/2022.

TiTULO 11
DAS OBRIGATORIEDADES DOS ESTABELECIMENTOS
CAPITULO I
OBRIGACOES DA FIRMA

Art. 24. Constituem obrigagdes dos responsaveis pelos estabelecimentos:
1. Observar e fazer cumprir todas as exigéncias contidas neste Regulamento;

II. Fornecer o material adequado julgado indispensavel aos trabalhos da inspecdo,
inclusive acondicionamento e amostras auténticas para exame laboratorial;

II1. Manter locais apropriados, a juizo da inspecdo, para recebimento e guarda de matérias
primas utilizadas nos processos de producao, ou retorno de centros de consumo, para
serem reinspecionados, tanto para matérias primas quanto para produtos suspeitos;

IV. Fornecer a juizo da inspegdo, uma relacdo atualizada de fornecedores de matéria
prima, com os respectivos enderecos, quantidade média dos fornecimentos e nome da
propriedade rural, ou estabelecimentos relacionados;

V. Fornecer pessoal necessario e habilitado, bem como material adequado julgado
indispenséavel aos trabalhos de inspegdo, inclusive acondicionamento e autenticidade de
amostras para exames de laboratdrio, e todos os Equipamentos de Protecdo Individual
(EPI's) necessarios para atender as exigéncias deste regulamento.

§19, Os abatedouros frigorificos de responsabilidade municipal deverdo:

I. Avisar com antecedéncia ao Servico de Inspegdo Municipal, a chegada de animais para
abate, bem como fornecer todos os dados pertinentes;

II. Dar aviso antecipado de 12 (doze) horas, no minimo, sobre a realizacao de quaisquer
trabalhos nos estabelecimentos sob inspegdo, mencionando sua natureza, hora de inicio
e provavel conclusdo;

CAPITULO II
ANALISES LABORATORIAIS

Art. 25. Os produtos de origem animal e/ ou vegetal pronto para o consumo, bem como
toda e qualquer substancia que entre em sua elaboracdo, estdo sujeitos a exames

tecnoldgicos, fisico-quimicos, microbioldgicos, toxicoldgicos e bromatoldgicos oficiais e
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devem ser realizados em laboratérios credenciados pelo municipio.

Art. 26. Estdo sujeitos as andlises os produtos de origem animal e/ ou vegetal e seus
derivados, seus ingredientes, o gelo e a agua de abastecimento.

Art. 27. Para os casos onde existam duvidas da inocuidade de produtos devido ao
comprometimento das condigdes industriais ou higiénico sanitarias das instalages e do
processo tecnoldgico de qualquer produto, a partida ficara sequestrada, sob a guarda e
conservacdo do responsavel pelo estabelecimento como fiel depositario, até o laudo final
dos exames laboratoriais.

Art. 28. Nos casos de analises fiscais de produto com padrSes microbioldgicos ndo
previstos em Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade ou em legislacdo especifica,
permite-se seu enquadramento nos padroes estabelecidos para um produto similar.

Art. 29. A coleta de amostra para fins de analise fiscal sera feita mediante lavratura do
“Termo de Coleta de Amostra”, em triplicata, asseguradas sua inviolabilidade e
conservacdo, de modo a garantir suas caracteristicas originais.

§1°. Duas amostras serao enviadas ao laboratdrio para analise fiscal, ficando a terceira
em poder do proprietario ou responsavel pelo produto, servindo para eventual pericia de
contraprova.

§2°, Quando a analise fiscal estiver insatisfatdria para os padroes legais estabelecidos, a
autoridade sanitaria notificara o responsavel, podendo o mesmo apresentar defesa escrita
e requerer exame de contraprova, no prazo maximo de 10 (dez) dias a contar da
notificagdo.

§30. Os valores referentes as amostras coletadas pelo Orgdo de Inspecdo Municipal para
as analises fiscais serdo descritos em normas técnicas publicadas posteriormente.

§4°, Em casos excepcionais, se a quantidade ou a natureza do produto ndo permitir a
coleta das amostras em triplicata, uma Unica amostra sera encaminhada para o laboratdrio
credenciado, neste caso torna-se inviavel a contraprova devido a auséncia de amostras
suficientes para posterior analise.

§59. Para produtos que apresentem prazo de validade curto, ndo proporcionando tempo
habil para a realizacdo da andlise de contraprova, as amostras enviadas para analises
fiscais ndo serao coletadas em triplicata.

§6°. Comprovada a violagdo, o mau estado de conservacao da amostra de contraprova ou
a expiracdo do prazo de validade, deve ser considerado o resultado da analise de
fiscalizacdo.

§7°. A coleta de amostras para realizacao de analises fiscais microbioldgicas ndo sera em
triplicata, por ndo ser aplicavel a realizacdo de analise de contraprova.

Art. 30. As amostras para analises devem ser coletadas, manuseadas, acondicionadas,
identificadas, conservadas e transportadas de modo a garantir a sua integridade fisica.
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Paragrafo Unico. A autenticidade das amostras deve ser garantida pela autoridade
competente que estiver procedendo a coleta.

Art. 31. Nos casos de resultados de analises fiscais em desacordo com a legislagdo, o
Departamento de Inspecdo Municipal devera notificar o interessado dos resultados
analiticos obtidos e adotar as acgbes fiscais e administrativas pertinentes.

Art. 32. Em carater preventivo, visando atender a programas e demandas especificas,
pode ser realizada em estabelecimentos varejistas, atacadistas e afins a coleta de amostras
de produtos de origem animal e/ ou vegetal registrados no Servigo de Inspecao Municipal.

Art. 33. Confirmada a condenacdo do produto ou da partida, o SIM determinara a sua
inutilizagdo em subproduto ndo comestivel.

CAPITULO III
DOS REQUISITOS GERAIS DE ESTRUTURA FISICA E DEPENDENCIAS

Art. 34. Em consonancia com a Instrucao Normativa do Ministério da Agricultura, Pecuaria
e Abastecimento n° 05, de 14 de fevereiro de 2017, o estabelecimento de produtos de
origem animal e/ou vegetal deve dispor das seguintes condicbes basicas e comuns,
respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis:

I. A area do terreno onde se localiza o estabelecimento deve ter tamanho suficiente para
a construcao de todas as dependéncias necessarias para a atividade pretendida;

II. Localizagdo em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro e de potenciais
contaminantes;

II1. Localizagdo em terreno com area suficiente para fluxo de veiculos de transporte;

IV. A area Util construida deve ser compativel com a capacidade, processo de producdo e
tipos de equipamentos, nao excedendo o limite estipulado no inciso III;

V. Quando o estabelecimento estiver instalado anexo a residéncia, deve possuir acesso
independente;

VI. Devem ser instaladas barreiras sanitarias em todos os pontos de acesso a area de
producado;

VII. A barreira sanitaria deve possuir cobertura, lavador de botas, pias com torneiras com
fechamento sem contato manual, sabdo liquido inodoro neutro, toalhas descartaveis de
papel ndo reciclado ou dispositivo automatico de secagem de maos, cestas coletoras de
papel com tampas acionadas sem contato manual e substancia sanitizante.

VIII. As dependéncias devem ser construidas de maneira a oferecer um fluxograma
operacional racionalizado em relacdo a recepcdo da matéria, produgdo, acondicionamento,
armazenagem e expedicao;

IX. O pé direito deve ter altura suficiente para disposicdo adequada dos equipamentos,
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permitindo boas condigbes de temperatura, ventilacao e iluminagdo;

X. Os pisos, paredes, forros, portas, janelas, equipamentos, utensilios devem ser
impermeaveis, constituidos de material resistente, de facil limpeza e desinfecgao;

XI. As paredes da area de processamento devem ser revestidas com material impermeavel
de cores claras na altura adequada para realizacdo das operagoes;

XIL. E proibida a utilizacio de materiais do tipo elemento vazado ou cobogds na construgdo
total ou parcial de paredes, exceto na sala de maquinas de depdsito de produtos quimicos,
bem como a comunicacgdo direta entre dependéncias industriais e residenciais;

XIII. Nos estabelecimentos que ndo tem forro, o teto deve atender aos requisitos do inciso
X deste artigo;

XIV. As operagOes devem ser organizadas de tal forma a evitar contaminagao;

XV. Os equipamentos devem ser alocados obedecendo a um fluxograma operacional
racionalizado que evite contaminagdo cruzada e facilite os trabalhos de manutencdo e
higienizagao;

XVI. Devem ser instalados exaustores ou sistema para climatizagdo do ambiente quando
a ventilagdo natural ndo for suficiente para evitar condensacdes, desconforto térmico ou
contaminagoes;

XVIL. E proibida a instalacdo de ventiladores nas &reas de processamento;

XVIII. Os produtos que necessitam de refrigeragdo devem ser armazenados com
afastamento que permita a circulagdo de frio;

XIX. Produtos comestiveis diferentes podem ser armazenados em uma mesma area desde
que ndo haja interferéncia de qualquer natureza que possa prejudicar a identidade e a
inocuidade dos produtos;

XX. A armazenagem das embalagens, rotulos, ingredientes e mais insumos a serem
utilizados deve ser feita em local que nao permita contaminagdes de nenhuma natureza,
separados uns dos outros de forma a ndo permitir contaminacdo cruzada podendo ser
realizada em armarios de material ndo absorvente e de facil limpeza;

XXI. A armazenagem de materiais de limpeza e de produtos quimicos deve ser realizada
em local proprio e isolada das demais dependéncias;

XXII. A iluminagdo artificial, quando necessaria, deve ser realizada com uso de luz fria;

XXIII. As lampadas localizadas sobre a area de manipulacdo de matéria prima de produtos
e de armazenamento de embalagens, rétulos e ingredientes devem estar protegidas contra
rompimentos;

XXIV. E proibida a utilizagdo de luz colorida que mascare ou produza falsa impressdo
quanto a coloracdo dos produtos ou que dificulte a visualizagao de sujidades;

XXV. A agua deve ser potavel, encanada e em quantidade compativel com a demanda do
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estabelecimento;

XXVI. Em caso de cloracdo para obtencdo de agua potavel, o controle de teor de cloro
deve ser realizado sempre que o estabelecimento estiver em atividade;

XXVII. A cloracdo da agua deve ser realizada por meio do dosador de cloro;

XXVIII. O estabelecimento deve dispor de sanitarios e vestiarios em nimero estabelecido
em regulamento especifico;

XXIX. Quando os sanitarios e vestiarios nao forem continuos ao estabelecimento, o acesso
devera ser pavimentado e ndo deve passar por areas que oferecam risco de contaminagao
de qualquer natureza;

XXX. Os sanitarios devem ser providos de vasos sanitarios com tampa, papel higiénico,
pias, toalhas descartdveis de papel ndo reciclado ou dispositivo automatico de secagem
de maos, sabao liquido inodoro e neutro, cestas coletoras de papéis com tampa acionada
se contato manual;

XXXI. E proibida a instalacdo de vaso sanitario do tipo turvo;

XXXIL. E proibido o acesso direto entre as instalagBes sanitarias e as demais dependéncias
do estabelecimento;

XXXIII. As redes de esgoto sanitario e industrial devem ser independentes e exclusivas
para o estabelecimento;

XXXIV. E proibida a instalacdo de rede de esgoto sanitario junto das paredes, pisos e tetos
da area industrial;

XXXV. As aguas residuais ndao podem desaguar diretamente na superficie do terreno e seu
tratamento deve atender as normas especificas em vigor;

XXXVI. Todas as dependéncias do estabelecimento devem possuir canaletas ou ralos para
captacdo de aguas residuais, exceto nas camaras frias;

XXXVII. Os pisos de todas as dependéncias do estabelecimento devem contar com
declividade suficiente para escoamento das aguas residuais;

XXXVIII. Dependéncias e instalagdes compativeis com a finalidade do estabelecimento e
apropriadas para obtengdo, recepcdao, manipulacdo, beneficiamento, industrializagdo,
fracionamento, conservacdo, acondicionamento, embalagem, rotulagem, armazenagem
ou expedicdo de matérias primas e produtos comestiveis e ndo comestiveis;

XXXIX. Dependéncias e instalacdes para armazenagem de ingredientes, aditivos,
coadjuvantes de tecnologia, embalagem, rotulagem, materiais de higienizacdo, produtos
quimicos e substancias utilizadas no controle de pragas;

XL. Dependéncias e instalacOes industriais de produtos comestiveis separadas por paredes
inteiras daquelas que se destinem ao preparo de produtos ndo comestiveis e daquelas nao
relacionadas com a producdo;
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XLI. Ordenamento das dependéncias para evitar estrangulamento no fluxo operacional e
prevenir contaminagdo cruzada;

XLII. Ralos de facil higienizacdo e sifonados;

XLIII. Janelas, portas e demais aberturas construidas e protegidas de forma a prevenir a
entrada de vetores e pragas e evitar o acimulo de sujidades;

XLIV. Equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricacdo calibrados e
aferidos, e considerados necessarios para o controle técnico e sanitario da producdo;

XLV. Equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricagdo calibrados e
aferidos e considerados necessarios para o controle técnico e sanitario da producdo;

XLVI. Rede de abastecimento de agua com instalagbes para armazenamento e
distribuicdo, em volume suficiente para atender as necessidades industriais e sociais €,
quando for o caso, instalacdes para o tratamento de agua;

XLVII. Dispor de mesas com tampos em aco inoxidavel, para a manipulacdo dos produtos
comestiveis e que permitam uma adequada lavagem e desinfecgao;

XLVIIL. Dispor de tanques, caixas, bandejas e demais recipientes construidos de material
impermeavel, de superficie lisa que permitam uma facil lavagem e desinfecgdo;

XLIX. Dispor, nos locais de acesso as depeOndéncias e dentro das mesmas, de pias em
boas condicdes de funcionamento. Os acessos também devem ser providos de lavadouros
de botas;

L. Dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias, com dispositivo de sifonamento
de modo a evitar o refluxo de odores e a entrada de roedores e outros animais,

CAPITULO IV
DAS CONDICOES DE HIGIENE

Art. 35. Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas as etapas
de fabricacdo dos produtos de origem animal e/ou vegetal sejam realizadas de forma
higiénica, com objetivo de se obter produtos que atendam aos padrées de qualidade, que
ndo apresentem risco a salide, a seguranca e ao interesse do consumidor.

Art. 36. As instalagOes, os equipamentos e os utensilios dos estabelecimentos devem ser
mantidos em condi¢des de higiene antes, durante e apds a realizagdo das atividades
industriais.

Art. 37. Os funcionarios envolvidos de forma direta e indireta em todas as atividades
industriais devem cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que preservem a
inocuidade dos produtos.

Art. 38. Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle
integrado de pragas e vetores.

§1°. Nao é permitido o emprego de substancias nao aprovadas pelo 6rgao regulador da
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saude para o controle de pragas nas dependéncias destinadas a manipulagdo e nos
depositos de matérias primas, produtos e insumos.

§2°. Quando utilizado o controle quimico deve ser executado por empresa especializada e
por pessoal capacitado, conforme legislagdo especifica, e com produtos aprovados pelo
orgdo regulador da saude.

Art. 39. Os abatedouros frigorificos, industrias e estabelecimentos de produgado artesanal
sob inspecdo do SIM devem ser mantidos livres de moscas, mosquitos, baratas, ratos,
camundongos e quaisquer outros insetos, além de gatos, cdes e outros animais. Para
tanto, devera dispor de telas em todas as janelas e também em outros acessos para o
interior do estabelecimento.

Art. 40. O pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde a area de sangria até a
expedicdo, fica obrigado a usar uniformes de cor branca, mantidos convenientemente
limpos.

Paragrafo Unico. E obrigatdrio o uso de botas e protetores de cabeca, tais como touca e
capacete.

Art. 41. Os funcionarios que manipulem produtos condenados e/ou ndo comestiveis
usarao uniformes diferenciados e devera proceder a desinfeccdo dos equipamentos e
instrumentos com produtos apropriados e aprovados pelo Servigo de Inspecdao Municipal.

Art. 42.E proibido que os funcionarios facam suas refeicoes nos ambientes de produgdo,
devendo existir nos estabelecimentos local especifico para alimentagdo.

Art. 43. E proibido fumar nas dependéncias destinadas & manipulacdo ou ao depdsito de
produtos, roupas, objetos e materiais estranhos as finalidades do setor onde se realizem
as atividades industriais.

Art. 44. S3o proibidos o consumo, a guarda de alimentos e o depdsito de produtos,
roupas, objetos e materiais estranhos as finalidades do setor onde se realizem as
atividades industriais.

Art. 45. E proibido quaisquer outras atitudes pessoais ndo higiénicas em quaisquer
dependéncias dos estabelecimentos.

Art. 46. A substituicdo, raspagem, pintura, reparos em pisos, paredes, tetos e
equipamentos, serdo realizados sempre que o SIM julgar necessario.

Art. 47. As instalacOes de recepcdo, os alojamentos de animais vivos e os depdsitos de
residuos industriais devem ser higienizados regularmente e sempre que necessario.

Art. 48. As matérias primas, os insumos e os produtos devem ser mantidos em condigGes
que previnam contaminagdes durante todas as etapas de elaboracdo, desde a recepgao
até a expedicdo, incluindo o transporte.

Art. 49. E proibido o uso de utensilios que, pela sua forma ou composicdo, possam
comprometer a inocuidade da matéria prima ou do produto durante todas as etapas de

Av. Gabriel Dantas, 200, centro,
MANOEL VITORINO - BAHIA
TEL: 73-3549-2146 - CEP: 45240-000

N° de autenticagéo: 1565A4A2CB-AF4FC4353E-E8221F2553-0ED35E3CCF




Sexta-Feira

22 Maro o 204 Manoel Vitorino - BA MUNICIPIO

Edig&o n° 1084

ESTADO DA BAHIA

PREFEITURA MUNICIPAL DE MANOEL VITORINO
CNPJ 13.894.886/0001-06

elaboragdo, desde a recepgdo até a expedigao, incluindo transporte.

Art. 50. O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos para garantir
que os funciondrios que trabalhem ou circulem em areas de manipulagdo ndo sejam
portadores de doengas que possam ser veiculadas pelos alimentos.

§19. Deve ser apresentada comprovagao médica atualizada, sempre que solicitada, de que
os funcionarios ndo apresentam doencas que os incompatibilizam com a fabricacdo de
alimentos.

§2°. No caso de constatacdo ou suspeita de que o manipulador apresente alguma
enfermidade ou problema de saiide que possam comprometer a inocuidade dos produtos,
ele devera ser afastado de suas atividades.

Art. 51. Os reservatorios de agua devem ser protegidos de contaminacdo externa e
higienizados regularmente e sempre que for necessario.

Art. 52. As caixas de sedimentacdo de residuos, ligadas e intercaladas a rede de esgoto
devem ser inspecionadas e mantidas convenientemente limpas.

Art. 53. Devem ser conservados, ao abrigo de contaminacdo de qualquer natureza, os
produtos comestiveis durante a sua obtencdo, embarque e transporte.

Art. 54. E vedado o emprego de vasilhames que por sua forma e composicdo, possa
causar prejuizo a manipulagao, estocagem e transporte de matérias-primas e de produtos
usados na alimentagao humana.

Art. 55. Os continentes quando destinados ao condicionamento de produtos utilizados na
alimentacao humana, devem ser inspecionados, previamente, sendo rejeitados os que
forem julgados sem condicOes de uso.

Paragrafo Unico. De modo algum sera permitido o acondicionamento de matérias-primas,
ou produtos destinados a alimentacdo humana em carrinhos, recipientes ou demais
continentes que tenham servido a produtos ndo comestiveis.

Art. 56. Nao é permitida a guarda de material estranho nos depodsitos de produtos, nas
salas de matanga, seus anexos e na expedicdo.

Art. 57. Nao é permitida a utilizacao de qualquer dependéncia da industria ou abatedouro
frigorifico como residéncia.

Art. 58. Os instrumentos de trabalho deverao ser higienizados diariamente ou sempre
gue necessario.

Art. 59. E vedada a entrada de pessoas estranhas as atividades do estabelecimento, salvo
quando devidamente uniformizadas e autorizadas pela chefia do estabelecimento, bem
como pelo encarregado do SIM.

Art. 60. O Departamento de Inspegao Municipal podera exigir alteracdes nos processos
produtivos e no fluxograma de operacdes, com o objetivo de assegurar a execucao das
atividades de inspecdo e garantir a inocuidade do produto e a salde do consumidor.
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Art. 61. O estabelecimento de produtos de origem animal e/ ou vegetal ndo poderd
ultrapassar a capacidade de suas instalacdes e equipamentos

TiTULO III
DA CLASSIFICAGCAO GERAL

Art. 62. Os estabelecimentos de produtos de origem animal e/ou vegetal que realizem
comércio regional, sob inspecdo municipal, sdo classificados em:

I. De carnes e derivados;

I1. De pescado e derivados;

III1. De ovos e derivados;

1V. De leite e derivados;

V. De produtos de abelhas e derivados;

VI. De armazenagem;

VII. De produtos de origem vegetal e seus derivados.

VIII. De produtos ndo comestiveis.

CAPITULO I
DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS
Art. 63. Os estabelecimentos de carnes e derivados sdo classificados em:
1. Abatedouros frigorificos;
I1. Unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.
III. Unidade de beneficiamento de produtos nao comestiveis.

§1°. Entende-se por abatedouro frigorifico o estabelecimento destinado ao abate dos
animais produtores de carne, a recepcdo, a manipulacdo, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedicao dos produtos oriundos do abate, dotado de
instalagbes de frio industrial, podendo realizar o recebimento, a manipulagdo, a
industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de
produtos comestiveis e nao comestiveis.

§20. Entende-se por unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos o
estabelecimento destinado a recepgdo, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem,
a armazenagem e a expedicdo de carne e produtos carneos, podendo realizar
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industrializagdo de produtos comestiveis e o recebimento, a manipulacdo, a
industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de
produtos.

Art. 64. A fabricacdo de gelatina e produtos colagénicos sera realizada nos
estabelecimentos classificados como unidade de beneficiamento de carne e produtos
carneos.

Paragrafo Unico. O processamento de peles para obtencdo de matérias primas na
fabricacdo dos produtos ndo comestiveis sera realizado na Unidade de Beneficiamento de
Produtos nao Comestiveis.

Art. 65. Os estabelecimentos de carnes e derivados, respeitadas as particularidades
tecnoldgicas cabiveis, devem dispor de:

I. Instalacbes e equipamentos para recepgao e acomodacdo dos animais, com vistas ao
atendimento dos preceitos de bem estar animal, localizados a uma distancia que ndo
comprometa a inocuidade dos produtos;

I1. InstalagGes especificas para exame e isolamento de animais doentes ou com suspeita
de doenga;

I11. InstalagOes especificas para necropsia com forno crematdrio anexo, autoclave ou outro
equipamento equivalente, destinado a destruicdo dos animais mortos e de seus residuos;

IV. Instalagbes e equipamentos para higienizagdo e desinfeccdo de veiculos
transportadores de animais;

V. Instalacbes e equipamentos apropriados para recebimento, processamento,
armazenamento e expedicao de produtos ndo comestiveis, quando necessario.

§1°. No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma espécie, as dependéncias
devem ser construidas de modo a atender as exigéncias técnicas especificas para cada
espécie, sem prejuizo dos diferentes fluxos operacionais.

§20, Podem ser utilizados processos diferentes dos propostos, desde que se atinja ao final
as mesmas garantias sobre a sanidade e inocuidade do produto, com embasamento
técnico-cientifico e aprovagao do Servico de Inspegao Municipal.

CAPITULO II
DOS ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS
Art. 66. Os estabelecimentos de pescado e derivados sdo classificados em:
1. Barco fabrica;
II. Abatedouro frigorifico de pescado;
III. Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado;
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IV. Estagdo depuradora de moluscos bivalves.

§19. Entende-se por barco fabrica a embarcacdao de pesca destinada a captura ou a
recepcao, a lavagem, a manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem
e a expedicdo de pescado e produtos de pescado, dotada de instalagGes de frio industrial,
podendo realizar a industrializagdo de produtos comestiveis e o recebimento, a
manipulagdo, a industrializagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de produtos ndo comestiveis.

§2°. Entende-se por abatedouro frigorifico de pescado o estabelecimento destinado ao
abate de pescado, recepcao, lavagem, manipulagdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicao dos produtos oriundos do abate, podendo realizar recebimento,
manipulacdo, industrializacdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo
de produtos comestiveis e ndao comestiveis.

§3°. Entende-se por unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado o
estabelecimento destinado a recepcdo, a lavagem do pescado recebido da producdo
primaria, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de pescado e de produtos de pescado, podendo realizar também sua
industrializagdo e o recebimento, a manipulagdo, a industrializagao, o acondicionamento,
a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de produtos ndo comestiveis.

§4°. Entende-se por estacdo depuradora de moluscos bivalves o estabelecimento
destinado a recepgao, a depuragao, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem
e a expedicdo de moluscos bivalves.

Art. 67. O estabelecimento de pescado e derivados, respeitadas as particularidades
tecnoldgicas cabiveis, também devem dispor de:

1. Cobertura que permita a protecao do pescado durante as operagdes de descarga nos
estabelecimentos que possuam cais ou trapiche;

II. Camara de espera e equipamento de lavagem do pescado nos estabelecimentos que o
recebam diretamente da producdo primaria;

III. Local para lavagem e depuracdao dos moluscos bivalves, tratando-se de estacdo
depuradora de moluscos bivalves;

IV. InstalagGes e equipamentos especificos para o tratamento e o abastecimento de agua
do mar limpa, quando esta for utilizada em operacdes de processamento de pescado,
observando os parametros definidos pelo 6rgao competente.

Paragrafo Unico. Os barcos fabrica devem atender as mesmas condicOes exigidas para os
estabelecimentos em terra, no qual for aplicavel.

Art. 68. Entende-se por pescado os peixes, os crustaceos, os moluscos, os anfibios, os
répteis, os equinodermos e outros animais aquaticos usados na alimentagao humana.

Paragrafo Unico. O pescado proveniente da fonte produtora ndo pode ser destinado a
venda direta ao consumidor sem que haja prévia fiscalizacdo, sob ponto de vista industrial
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e sanitario.

Art. 69. E obrigatdria a lavagem prévia do pescado utilizado como matéria prima para
consumo humano direto ou para a industrializacdo de forma a promover a limpeza, a
remogao se sujidades e microbiota superficial.

Art. 70. Os controles oficiais do pescado e dos seus produtos, no que for aplicavel
abrangem o que se segue:

1. Analises sensoriais;

II. Indicadores de frescor;

III. Controle de histamina, nas espécies formadoras;

IV. Controle de biotoxinas ou de outras toxinas perigosas para saude humana;

V. Controle de parasitas.

Art. 71. Na avaliacdo dos atributos de frescor do pescado, respeitadas as particularidades
de cada espécie, devem ser verificadas as seguintes caracteristicas sensoriais para:

I. Peixes:

a) Superficie do corpo limpa, com relativo brilho metalico e reflexos multicores proprios
da espécie, sem qualquer pigmentacdo estranha;

b) olhos claros, vivos, brilhantes, luzentes, convexos, transparentes, ocupando toda a
cavidade orbitaria;

c) branquias ou guelras roseas ou vermelhas, Umidas e brilhantes com odor natural,
prépria e suave;

d) abdémen com forma normal, firme, ndo deixando impressdo duradoura a pressao dos
dedo;

e) escamas brilhantes, bem aderentes a pele, e nadadeiras apresentando certa resisténcia
aos movimentos provocados;

f) carne firme, consisténcia elastica, da cor prdpria da espécie;

g) visceras integras, perfeitamente diferenciadas, peritonio aderente a parede da cavidade
celomatica;

h) anus fechado;

i) odor prdprio, caracteristico da espécie;

II. Crustaceos:

a) aspecto geral brilhante, Umido;

b) corpo em curvatura natural, rigida, articulos firmes e resistentes;
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C) carapaga bem aderente ao corpo;

d) coloragao prdpria da espécie, sem qualquer pigmentacdo estranha;
e) olhos vivos, proeminentes;

f) odor proprio e suave;

g) lagostas, siris e caranguejos, estarem vivos e vigorosos;

III. Moluscos:

a) Bivalves:

1. Estarem vivos, com valvas fechadas e com retengdo de agua incolor e limpida nas
conchas;

2. Odor proprio e suave;

3. Carne Umida, bem aderente a concha, de aspecto esponjoso, da cor caracteristica de
cada espécie;

b) Cefalépodes:
. Pele lisa e Umida;
. Olhos vivos, proeminentes nas orbitas;
. Carne firme e elastica;

. Auséncia de qualquer pigmentacao estranha a espécie; e

1

2

3

4

5. Odor proprio;
6. Gastrépodes:

7. Carne Umida, aderida a concha, de cor caracteristica de cada espécie;

8. Odor proprio e suave;

9. Estarem vivos e vigorosos;

IV. Anfibios:

a) Carne de ra:

1. Odor suave e caracteristico da espécie;

2. Cor rosa palida na carne, branca e brilhante nas proximidades das articulacdes;
3. Auséncia de lesdes e elementos estranhos;

4. Textura firme, elastica e tenra;

V. Répteis:
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a) Carne de jacaré

1. Odor caracteristico da espécie;

2. Cor branca rosada;

3. Auséncia de lesGes e elementos estranhos;

4. Textura macia com fibras musculares dispostas uniformemente;
b) Carne de quelonios:

1. Odor proprio e suave;

2. Cor caracteristica da espécie, livre de manchas escuras;

3. Textura firme, elastica e tenra.

§19. As caracteristicas sensoriais a que se refere este artigo sdo extensivas, no que for
aplicavel as demais espécies de pescado usadas na alimentagao humana.

§20. As caracteristicas sensoriais a que se refere o caput deste artigo sdo aplicaveis ao
pescado fresco, resfriado ou congelado, recebido como matéria-prima, no que couber.

§39. Os pescados de que tratam os incisos de I a III de devem ser avaliados quanto as
caracteristicas sensoriais por pessoal capacitado pelo estabelecimento, utilizando-se uma
tabela de classificacdo e pontuagdo com embasamento técnico cientifico, conforme
definido em norma complementar pelo Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento.

849, Nos casos em que a avaliacdo sensorial revele dlvidas acerca do frescor do pescado,
deve-se recorrer a exames fisico-quimicos complementares, sem prejuizos da avaliagao
das caracteristicas sensoriais.

Art. 72. Pescado fresco é aquele que atende aos seguintes pardmetros fisico-quimicos
complementares, sem prejuizo da avaliagdo das caracteristicas sensoriais.

I. pH da carne inferior a 7,00 (sete inteiros) nos peixes;
II. pH da carne a 7,85 (sete inteiros e oitenta e cinco décimos) nos crustaceos;
III. pH da carne inferior a 6,85(seis inteiros e oitenta e cinco décimos) nos moluscos;

IV. Bases volateis totais inferiores a 30mg (trinta miligramas) de nitrogénio/100g (cem
gramas) de tecido muscular.

§1°. Poderdo ser estabelecidos valores de pH e bases volateis totais distintos dos dispostos
neste artigo para determinadas espécies, a serem definidas em normas complementares,
quando houver evidéncias cientificas de que os valores naturais dessas espécies diferem
dos fixados.

§20. As caracteristicas fisico-quimicas a que se refere este artigo sdo aplicaveis ao pescado
fresco, resfriado ou congelado, no que couber.

Art. 73. Nos estabelecimentos de pescado, é obrigatéria a verificagdo visual de lesdes

atribuiveis a doencas ou infeccdes, bem como presenca de parasitas.
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Paragrafo Unico. O monitoramento deste procedimento deve ser executado por pessoa
qualificada do estabelecimento, atendendo ao dispositivo em normas complementares,
exceto para as espécies de pescado de abate, que serdo submetidas a inspecdo
permanente.

Art. 74. Para preservacao da inocuidade e da qualidade do produto, o Servigo de Inspegao
Municipal estabelecera, em norma complementar, as espécies de pescado que poderdo
ser submetidas a sangria, ao descabecamento ou a evisceragao a bordo, previamente ao
encaminhamento para o estabelecimento, bem como os requisitos para sua recepgao.

Art. 75. E permitido o aproveitamento condicional, conforme normas de destinacao
estabelecidas em norma complementar, do pescado que se apresentar injuriado, mutilado,
deformado, com alteragbes de cor ou com presenca de parasitas localizados.

Art. 76. Nos casos do aproveitamento condicional, o pescado deve ser submetido, a
critério do SIM, a um dos seguintes tratamentos:

I. Congelamento;
II. Salga;
III. Calor.

Art. 77. Os produtos da pesca e da aquicultura infectados com endoparasitas
transmissiveis a0 homem ndo podem ser destinados ao consumo cru sem que sejam
submetidos previamente ao congelamento a temperatura de -20°C (vinte graus Celsius
negativos) por 24 horas (vinte e quatro horas) ou -35°C (trinta e cinco graus Celsius
negativos) durante quinze horas.

Paragrafo Unico. Podem ser utilizados processos diferentes dos propostos, desde que se
atinja ao final as mesmas garantias sobre a sanidade e inocuidade do produto, com
embasamento técnico-cientifico e aprovagao do Servico de Inspegao Municipal.

Art. 78. O pescado, parte deles e os drgaos com lesdes ou anormalidades que possam
torna-los impréprios para consumo devem ser identificados e conduzidos a um local
especifico para inspecdo, considerando risco de sua utilizacdo.

CAPITULO III
DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 79. Os estabelecimentos de ovos e derivados sao classificados em:
1. Granja avicola;
II. Unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§19. Entende-se por granja avicola o estabelecimento destinado a producdo, a ovoscopia,
a classificacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de ovos
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oriundos, exclusivamente, de producdo prdpria destinada a comercializagdo direta.

§20. E permitida a granja avicola a comercializacdo de ovos para a unidade de
beneficiamento de ovos e derivados.

§39. Entende-se por unidade de beneficiamento de ovos e derivados o estabelecimento
destinado a produgdo, a recepcdo, a ovoscopia, a classificacdo, a industrializagdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de ovos ou de seus
derivados.

§40. E facultada a classificacdo de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos e
derivados receber ovos ja classificados.

§59. Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, a
expedicdo de ovos, podera ser dispensada a exigéncia de instalacbes para a
industrializacdo de ovos.

Art. 80. Os estabelecimentos de ovos e derivados, respeitadas as particularidades
tecnoldgicas cabiveis de cada estabelecimento, também devem dispor de instalages e
equipamentos para ovoscopia e para classificacdo dos ovos.

Art. 81. O estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de ovos de galinha e ovos de
codorna e derivados deve receber, no maximo, 3.600 (trés mil e seiscentos) ovos de
galinha ou 18.000 (dezoito mil) ovos de codorna por dia, podendo ser processados os dois
tipos de ovos, desde que respeitadas as quantidades maximas previstas para cada tipo.

Art. 82. O estabelecimento deve possuir area de recepgdo de tamanho suficiente para
realizar a selecdo e internalizacdo da matéria prima para processamento, instalada em
sala ou area coberta e isolada das areas de processamento por paredes inteiras.

§10. A selecdo quando realizada de forma mecanizada, pode ocorrer na area de
processamento.

§2°, A area de recepcdo deve possuir projecdao de cobertura com prolongamentos
suficientes para protecao das operacOes nela realizadas.

§39. Deve ser previsto recipiente com acionamento nao manual da tampa para coleta e
armazenamento de residuos provenientes da operaco.

Art. 83. A higienizacdo das caixas de transporte de matéria prima, quando realizada no
estabelecimento, deve ocorrer em area exclusiva, proxima a area de recepcao, dotada de
ponto de agua corrente e local coberto para secagem.

Paragrafo Unico. A higienizacdo das caixas de transporte de matéria prima pode ser
realizada na area de recepcao, desde que em momento distinto do recebimento dos ovos.

Art. 84. A higienizacdo de embalagem secundaria, quando realizada no estabelecimento,
deve ocorrer em area exclusiva, dotada de ponto de agua corrente e local coberto para
secagem.

Art. 85. A dependéncia de processamento deve possuir dimensdo compativel com o
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volume de producdo e ser separada das demais dependéncias por paredes inteiras.

§10. Para fabricacdo de produtos liquidos de ovos, o estabelecimento deve possuir
dependéncia exclusiva para quebra de ovos, com temperatura ambiente ndo superior a
16°C (dezesseis graus centigrados).

§2°. A higienizacao de utensilios e das embalagens primarias para o acondicionamento
dos ovos de galinha e ovos de codorna imersos em salmoura ou outros liquidos de
cobertura pode ser realizada na area de processamento, desde que esta seja dotada de
ponto de agua corrente e local para secagem, exclusivos para esta finalidade, e deve
ocorrer em momento distinto da producao.

§3°. A higienizagdo das embalagens primarias deve ser realizada no dia de sua utilizacao.

Art. 86. O estabelecimento deve possuir sistema de provimento de dgua quente ou vapor
para higienizar as dependéncias, equipamentos e utensilios.

§19. O sistema estabelecido no caput deste artigo pode ser dispensado para aqueles
estabelecimentos que utilizam produtos de higienizacdo cujas especificagdes técnicas ndo
exijam utilizagdo de agua quente e vapor.

§2°. Quando houver uso de caldeira, a sua instalacdo e utilizacdo ndo poderao
comprometer as condigdes higiénico-sanitarias e de operagdo do estabelecimento.

Art. 87. O estabelecimento deve utilizar matéria prima proveniente de estabelecimento
de postura comercial sob controle sanitario oficial dos 6rgdos competentes, conforme
legislacao especifica.

Art. 88. A lavagem e secagem dos ovos de galinha, quando realizadas, devem ser
executadas em maquina lavadora e secadoras especificas para este fim.

§19. Os ovos destinados a industrializacdo devem ser selecionados e submetidos a
lavagem e secagem.

§20. E Proibida a lavagem por imersao dos ovos.

§39. Os ovos de galinha e de codorna destinados a fabricacao de produtos imersos em
salmoura ou outros tipos de liquidos de cobertura podem ser lavados por imersdo, desde
que submetidos imediatamente ao cozimento.

§40. E proibida a utilizacdo de substdncias descontaminantes na agua utilizada para
lavagem de ovos, com excegdo do cloro que podera ser utilizado em niveis superiores a
50ppm (cinquenta partes por milhdo).

Art. 89. Para producdo de ovos de galinha, sdo necessarios os seguintes equipamentos:
I. Camara escura dotada de foco de luz incidente sob os ovos, para operacdo de ovoscopia;
I1. Classificador por peso;

III. Recipiente com acionamento nao manual da tampa para coleta e armazenamento de
residuos provenientes da operacao.
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Paragrafo Unico. Para produgdo de ovos de codorna sdo dispensadas as etapas de
ovoscopia e classificacao por peso.

Art. 90. As operacdes de ovoscopia, classificacdo por peso, lavagem e secagem podem
ser realizadas por processos equivalentes aos dispostos nos artigos 74° e 759, acima
citados.

Art. 91. As embalagens primarias e secundarias para ovos de galinha e ovos de codorna
e derivados devem ser de primeiro uso.

Paragrafo Unico. A embalagem secundaria pode ser reutilizada, desde que fabricada com
material impermeavel, resistente e que permita limpeza e desinfecgao.

Art. 92. Para producdo de produtos liquidos de ovos é necessario:
I. Equipamento ou utensilio para quebra;

I1. Peneira ou filtro;

I11. Recipiente coletor provido de embalagem primaria;

IV. Recipiente com acionamento nao manual da tampa para coleta e armazenamento de
residuos provenientes da operacdo;

V. Tanque de recepcao;

VI. Filtro de linha sob pressao;

VII. Pasteurizador a placas ou pasteurizador tubular;
VIII. Resfriador a placas ou resfriador tubular;

IX. Tanque pulmao;

X. Envasadora;

XI. Camara fria ou equipamento de frio de uso industrial provido de circulagdo de ar
forcada e termOmetro com leitura externa.

§19. Os equipamentos utilizados para a quebra mecanizada devem ser operados a uma
velocidade que permita a segregacdo de ovos considerados imprdprios.

§2°. O pasteurizador deve dispor de controle automatico de temperatura,
termorregistradores e termometros.

§39. Os estabelecimentos que transportam produtos para outro estabelecimento sob
inspegdo oficial para serem pasteurizados ficam dispensados de possuir pasteurizador,
resfriador, tanque pulmao e envasadora.

§49°. Os produtos, quando ndo pasteurizados imediatamente apds quebra, devem:

I. Ser resfriados e mantidos a temperatura de 2°C a 4°C (dois graus centigrados a quatro
graus centigrados) e submetidos a pasteurizacdo no periodo maximo de 72 (setenta duas)
horas apds a quebra;
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I1. Ser congelados e atingir a temperatura de -12°C (menos doze graus centigrados) em
até 60 (sessenta) horas apds a quebra e submetidos a pasteurizagdo.

§59. Os produtos liquidos de ovos devem ser envasados em embalagem adequada para
as condicdes previstas de armazenamento, que garanta a inviolabilidade e protegdo
apropriada contra contaminacao.

§69°. Os produtos liquidos de ovos devem ser refrigerados ou congelados imediatamente
apos a pasteurizacdo e assim mantidos durante todo o periodo de estocagem.

Art. 93. Para produgao de ovos de galinha e ovos de codorna imersos em salmoura ou
outros liquidos de cobertura sdo necessarios os seguintes equipamentos:

I. Recipiente para lavagem;

II. Recipiente para cozimento;

II1. Fonte de calor;

1V. Cesto perfurado;

V. Recipiente para resfriamento;

VI. Maquina trincadora;

VII. Maquina descascadora;

VIII. Recipiente para salmoura ou outros liquidos;
IX. Balanga;

X. Medidor de PH.

§10. Para o processamento de produtos submetidos a tratamento térmico os
estabelecimentos devem possuir ainda:

1. Recipiente para tratamento térmico do produto envasado;
II. Termémetro.

§20. Para o processamento de produtos ndo submetidos a tratamento térmico o
estabelecimento deve possuir camara fria ou equipamento de frio de uso industrial provido
de circulacdo de ar forcada e termOmetro com leitura externa.

§30. Os produtos ndo submetidos a tratamento térmico devem ser mantidos sob
refrigeragao.

§4°. Os produtos devem ser envasados em embalagem hermeticamente fechada e
apresentar pH maximo de 4,5 (quatro virgula cinco) até o final do prazo de validade.

CAPITULO 1V
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DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS
Art. 94. Os estabelecimentos de leites e derivados sdo classificados em:
I. Granja leiteira;
I1. Posto de refrigeracao;
III. Usina de beneficiamento;
1IV. Fabrica de laticinios;
V. Queijaria.

§1°. Entende-se por granja leiteira o estabelecimento destinado a producdo, ao pré
beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, “a rotulagem, a
armazenagem e a expedigao de leite para o consumo humano direto, podendo também
elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua producdo, envolvendo as
etapas de pré beneficiamento, beneficiamento, manipulacdo, fabricacdo, maturacdo,
relagao, fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicao.

§2°. Entende-se por posto de refrigeracdao o estabelecimento intermediario entre as
propriedades rurais e as usinas de beneficiamento ou fabricas de laticinios destinados a
selecdo, a recepcdo, a mensuracdo de peso ou volume, a filtracdo, a refrigeracdo, ao
acondicionamento e a expedicdo de leite cru, facultando-se a estocagem temporaria do
leite até sua expedicdo.

§30°. Entende-se por usina de beneficiamento o estabelecimento destinado a recepgao, ao
pré beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de leite para o consumo humano direto, facultando-se a
transferéncia, a manipulacdo, a fabricacdo, a maturacdo, o fracionamento, a ralagdo, o
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicao de derivados lacteos,
sendo também permitida a expedicdo de leite fluido a granel de uso industrial.

§4°. Entende-se por fabrica de laticinios o estabelecimento destinado a fabricagdo de
derivados lacteos, envolvendo as etapas de recepcdao de leite e derivados, de
transferéncia, de refrigeracdo, de beneficiamento, de manipulacdo, de fabricacdo, de
maturacdo, de fracionamento, de ralacdo, de acondicionamento, de rotulagem, de
armazenagem e de expedicdo de derivados lacteos, sendo também permitida a expedicdo
de leite fluido a granel de uso industrial.

§59. Entende-se por queijaria o estabelecimento localizado em propriedade rural destinado
a fabricacdo de queijos tradicionais com caracteristicas especificas, elaborados
exclusivamente com leite de sua propria producdo, que envolva as etapas de fabricacdo,
maturacao, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo, € que encaminhe
o produto a uma fabrica de laticinios ou usina de beneficiamento, caso ndo realize o
processamento completo do queijo.

Art. 95. Os estabelecimentos de leite e derivados, respeitadas as particularidades
tecnoldgicas cabiveis de cada estabelecimento, também devem dispor de:
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I. Instalagbes e equipamentos para a ordenha, separada fisicamente das dependéncias
industriais, no caso de granja leiteira;

II. Instalacdes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para fabricacdo de
queijo, no caso das queijarias.

Paragrafo Unico. Quando a queijaria nao realizar o processamento completo do queijo, a
fabrica de laticinios ou usina de beneficiamento sera co-responsavel por garantir a
inocuidade do produto por meio da implantacdo e do monitoramento de programas de
sanidade do rebanho e de programas de autocontroles.

Art. 96. O estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de leite e derivados deve
receber no maximo 2.000 litros de leite por dia para processamento.

Art. 97. O estabelecimento deve possuir area de recepgao de tamanho suficiente para
realizar selecdo e internalizacdo da matéria prima para processamento separada por
paredes inteiras das demais dependéncias.

§19. A drea de recepgao de leite deve possuir equipamentos e utensilios destinados a
filtracdo do leite.

§2°. O estabelecimento que recebe leite em latGes deve possuir area destinada a lavagem
e higienizagao dos mesmos, localizada de forma a garantir que nao haja contaminagao do
leite.

Art. 98. A higienizacdo interna dos tanques dos caminhdes deve ser realizada em local
coberto, dispondo de agua sob pressdo e dos produtos de limpeza necessarios, podendo
ser realizada na area de recepgdo.

Art. 99. O posto de lavagem externa e lubrificacdo de veiculos, quando existentes, devem
ser afastados do prédio industrial.

Art. 100. O laboratério deve estar convenientemente equipado para realizagao das
analises microbioldgicas e fisico quimicas necessarias para o controle de matéria prima e
controle de fabricacao.

§1°. Ndo é obrigatdria a instalacdo de laboratorio nas fabricas de laticinios ou queijarias
gue processam exclusivamente leite oriundo da propriedade rural onde estdo localizadas,
desde que as analises de matéria prima e de produto sejam realizadas em laboratdrios
externos.

§2°, A dispensa de laboratorio previsto no paragrafo anterior ndo desobriga a realizagdo
no estabelecimento das analises de fosfatase alcalina e peroxidase para controle do
processo de pasteurizagao do leite para industrializagao.

§3°. Os estabelecimentos que nao produzem leite para consumo direto ficam dispensadas
de instalar laboratorio para realizacdo das analises microbioldgicas, desde que as analises
de matéria prima e de produto sejam realizadas em laboratdrios externos.

Art. 101. A dependéncia de processamento deve possuir dimensao compativel com o
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volume de produgdo e ser separada das demais dependéncias por paredes inteiras.

§10, As etapas de salga por salmoura, secagem e maturacao de queijos devem ser
realizadas em camaras frias.

§2°. As camaras frias podem ser substituidas por equipamentos de frio de uso industrial
providas de circulacdo de ar forcada e termémetro com leitura externa, desde que
compativeis com volumes de producdo e particularidades dos processos produtivos.

§39, A etapa de salga por salmoura deve ser realizada em camara fria ou equipamento de
frio de uso industrial proprio, permitindo-se apenas a realizacdo da secagem nos mesmos
ambientes.

§4°. Quando a tecnologia de fabricacdo estabelecer maturacdo e estocagem em
temperatura ambiente, ndo é obrigatdria a instalagdo de equipamento de refrigeracdo.

§59, O fatiamento e a ralagem de queijos devem ocorrer em dependéncia exclusiva sob
temperatura controlada, de acordo com a tecnologia do produto.

Art. 102. Quando se tratar de fabricacao de produto defumado, o defumador deve ser
contiguo a area de processamento.

§10. O defumador deve ser abastecido por alimentacao externa de forma a nao trazer
prejuizos a identidade e inocuidade dos produtos nas demais areas de processamento.

§2°, O defumador pode estar localizado em dependéncia separada do prédio industrial
desde que o trajeto entre os dois seja pavimentado, as operacdes de carga e descarga
dos produtos no ambiente de defumagao ocorram em dependéncia fechada e os produtos
no ambiente de defumacgdo ocorram em dependéncia fechada e os produtos sejam
transportados em recipientes fechados.

Art. 103. O estabelecimento deve possuir sistema de provimento de agua quente ou
vapor para higienizar as dependéncias, equipamentos e utensilios.

§10, O sistema estabelecido no caput deste artigo pode ser dispensado para aqueles
estabelecimentos que utilizam produtos de higienizagao cujas especificacoes técnicas nao
exijam utilizacdo de agua quente e vapor.

§2°, Quando houver uso de caldeira, a sua instalacdo e utilizagdo ndo poderdo
comprometer as condicGes higiénico-sanitarias e de operagbes do estabelecimento.

Art. 104. Para realizar o pré-beneficiamento do leite cru refrigerado sdo necessarios os
seguintes equipamentos:

L. Filtro de linha sob pressao ou clarificadora;
I1. Resfriador de placas;

II1. Bomba sanitaria;

IV. Tanque de estocagem.

§1°. Ficam dispensados de possuir resfriador a placa e tanque de estocagem os
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estabelecimentos que:

I. Realizam o beneficiamento ou processamento imediatamente apds a recepgdo do leite,
sendo proibida a estocagem do leite cru;

II. Recebem exclusivamente leite previamente refrigerado nas propriedades rurais
fornecedoras, permitindo-se a recepcao e estocagem de leite em tanques de expansao;

III. Industrializem apenas leite da propriedade rural onde estd instalado o
estabelecimento, sendo permitida a refrigeracdo em tanque de expansao.

Paragrafo Unico. Para o pré beneficiamento de leite recebido em latdo, o estabelecimento
deve possuir ainda cuba para recepcao.

Art. 105. A pasteurizacgdo do leite deve ser realizada por meio da pasteurizacdo rapida ou
pasteurizagao lenta.

§1°. Entende-se por pasteurizacdo rapida o aquecimento do leite de 72°C (setenta e dois
graus centigrados) a 75°C (setenta e cinco graus centigrados) por 20 (vinte) a 15 (quinze)
segundos, em aparelhagem prdpria, provida de dispositivos de controle automatico de
temperatura, termorregistradores, termémetros e valvula para o desvio de fluxo de leite.

§20. Entende-se por pasteurizacdo lenta o aquecimento indireto do leite de 62°C (sessenta
e dois graus centigrados) a 65°C (sessenta e cinco graus centigrados) por 30(trinta)
minutos, mantendo-se o leite sob agitacdo mecanica, lenta, em aparelhagem prdpria.

Art. 106. Para realizar o beneficiamento do leite para consumo direto, sdo necessarios os
seguintes equipamentos:

1. Filtro de linha sob pressao ou clarificadora;

I1. Pasteurizador a placa, no caso de pasteurizacdo rapida;

II1. Tanque de dupla camisa e resfriador a placa, no caso de pasteurizagdo lenta;
1IV. Envasadora.

§10. O leite destinado a pasteurizacdo para consumo direto deve passar previamente por
clarificadora ou sistema de filtros de linha que apresente efeito equivalente ao da
clarificadora.

§20. Tanque de dupla camisa deve dispor de sistema uniforme de aquecimento e
resfriamento, controle automatico de temperatura, termorregistradores e termometros.

§309. O leite pasteurizado destinado ao consumo direto deve ser refrigerado imediatamente
apos a pasteurizacdo e mantido entre 2°C (dois graus centigrados) a 4°C (quatro graus
centigrados) durante todo periodo de estocagem.

§40. E permitido o armazenamento do leite pasteurizado em tanques isotérmicos providos
de agitadores automaticos, a temperatura de 2°C (dois graus centigrados) a 4°C (quatro
graus centigrados).

§50. Para o leite pasteurizado para consumo direto ou para elaboracao de produtos
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lacteos, devem ser realizadas as provas de fosfatase alcalina e peroxidase do leite, que
deverdo apresentar resultados negativos para a primeira e positivo para segunda.

Art. 107. A higienizacdo das caixas de transporte reutilizaveis de leite e produtos lacteos
deve ocorrer em area exclusiva e coberta.

Art. 108. Para fabricacdo de leite fermentado e bebida latea fermentada, sdo necessarios
0s seguintes equipamentos:

I. Fermenteira;
I1. Envasadora ou bico dosador acoplado ao registro da fermenteira;
III. Equipamento para lacrar a embalagem, assegurando a inviolabilidade do produto.

§1°. A alimentacdo da envasadora devera ocorrer por meio de bomba sanitaria, ndo se
permitindo o transvase manual.

§20. A fermentacdo de produtos pré-envasados devera ser realizada em ambiente com
temperatura compativel com o processo de fabricacao.

Art. 109. Para fabricacdo de queijos sao necessarios os seguintes equipamentos:
1. Tanque de fabricacdo de camisa dupla;

II. Tanque de camisa simples associado a equipamento de pasteurizacdo ou tratamento
térmico equivalente.

§1°. O tratamento térmico utilizado devera assegurar o resultado negativo para a prova
de fosfatase alcalina.

§20. Quando utilizada a injecdo direta de vapor, deve ser utilizado filtro de vapor culinario.

§3°, Quando a legislacdo permitir a fabricacdo de queijo a partir de leite cru devido a sua
tecnologia de fabricagdo, fica dispensado o uso de equipamentos de pasteurizagao.

§4°. A pasteurizacdo lenta para a producdo de queijos ndo necessita ser realizada sob
agitagdo mecanica.

§5°, A maturacdo de queijos pode ser realizada em prateleiras de madeira, desde que, em
boas condigbes de conservacao e ndo impliquem em risco de contaminagdo do produto.

Art. 110. Para fabricacdo de requeijdo, sdo necessarios os seguintes equipamentos:
I. Tacho de dupla camisa e coifa voltada para o exterior;
I1. Equipamento para lacrar a embalagem, assegurando a inviolabilidade do produto;

Paragrafo unico. O estabelecimento que produz creme e massa para elaborar requeijdo
deve possuir ainda os equipamentos:

1. Padronizadora ou desnatadeira;
I1. Tanque de fabricacdo de camisa dupla;

III. Envasadora e lacradora que assegure inviolabilidade do produto.
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Paragrafo Unico. O estabelecimento que produz creme e massa para elaborar requeijdo
deve possuir ainda os equipamentos listados neste Regulamento para producao de queijo
e creme de leite.

Art. 111, Para fabricacdo de creme de leite, sdo necessarios os seguintes equipamentos:
1. Padronizadora ou desnatadeira;

II. Tanque de fabricagdo de camisa dupla;

III. Envasadora e lacradora que assegure inviolabilidade do produto

Paragrafo Unico. Quando o estabelecimento produzir apenas creme de leite cru de uso
industrial ndo é obrigatdrio o tanque de fabricagdo de camisa dupla.

Art. 112. Para fabricacdo de manteiga sdo necessarios os seguintes equipamentos:
1. Tanque de fabricacao de camisa dupla;
I1. Batedeira;

III. Lacradora que assegure inviolabilidade do produto quando envasado em potes
plasticos.

§1°. O estabelecimento que produz creme para fabricagdo de manteiga deve possuir ainda
0s equipamentos listados neste Regulamento para producdo de creme de leite, exceto a
envasadora.

§20°. A agua gelada utilizada no processo de fabricacdo de manteiga pode ser obtida pelo
uso de tanque de refrigeracdo por expansdo, o qual devera ser instalado de forma a
impossibilitar o risco de contaminagdo cruzada.

Art. 113. Para fabricacdo de doce de leite, sdo necessarios os seguintes equipamentos:
1. Tacho de dupla camisa e coifa voltada para o exterior;

I1. Equipamento para lacrar a embalagem que assegure a inviolabilidade do produto.
Art. 114. Para fabricacdo de ricota, sdo necessarios 0s seguintes equipamentos:

I. Tanque de ago inoxidavel de dupla camisa;

II. Tanque de camisa simples com injetor de vapor direto.

Paragrafo Unico. Quando utilizada a injecdo direta de vapor, devera ser utilizado filtro de
vapor culinario.

Art. 115. Podem ser utilizados processos diferentes dos propostos, desde que se atinja
ao final as mesmas garantias sobre a sanidade e inocuidade do produto, com
embasamento técnico-cientifico e aprovagao do Servigo de Inspecdo Municipal.

CAPITULOV
DOS ESTABELECIMENTOS DOS PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS
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Art. 116. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sao classificados em:
I. Unidade de extracdo e beneficiamento de produtos de abelhas;
I1. entreposto de beneficiamento de produtos de abelhas e derivados.

§1°. Para fins deste Regulamento, entende-se por unidade de extragdao e beneficiamento
de produtos de abelhas o estabelecimento destinado ao recebimento de matérias primas
de produtores rurais, a extragdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem, e
a expedicao dos produtos de abelhas, facultando-se o beneficiamento e o fracionamento.

§20, Para fins deste Regulamento entende-se por entreposto de beneficiamento de
produtos de abelhas e derivados o estabelecimento destinado a recepcdo, a classificacdo,
ao beneficiamento, a industrializacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem
e a expedicdo de produtos e matérias primas pré-beneficiadas, provenientes de outros
estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultando-se a extracdo de
matérias primas recebidas de produtores rurais.

§30. E permitida a recepcio de matéria prima previamente extraida pelo produtor rural,
desde que atendido o disposto neste Regulamento e em normas complementares.

Art. 117. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados classificados como
unidade de extracao de produtos de abelhas e derivados poderdo ser instalados em
veiculos providos de equipamentos e instalacdes que atendam as condigdes higi€nico-
sanitarias e tecnoldgicas, constituindo-se em uma unidade mdvel.

Art. 118. O estabelecimento agroindustrial de pequeno porte e produtos das abelhas e
derivados devem receber no maximo 40 toneladas de mel por ano para processamento.

Art. 119. O estabelecimento deve possuir area de recepcao de tamanho suficiente para
realizar a selecdo e internalizagdo da matéria prima para processamento separada por
paredes inteiras das demais dependéncias.

§1°. A area de recepcao deve possuir projecao de cobertura com prolongamento suficiente
para protecao das operacoes nela realizadas.

§20, O estabelecimento que recebe matéria prima a granel deve possuir area para limpeza
externa dos recipientes.

§3°. As melgueiras podem ser mantidas na area de recepcao desde que seja telada e a
extracdo do mel seja realizada no mesmo dia da recepgdo.

Art. 120. O estabelecimento deve possuir dependéncia para armazenagem de matéria
prima com dimensao compativel com o volume de producdo, sob temperatura adequada,
de modo a atender as particularidades dos processos produtivos.

§19, As dreas devem ser separadas por paredes inteiras das demais dependéncias.

§20. O estabelecimento que recebe pdlen apicola, propolis, geléia real e apitoxina deve

possuir equipamentos de frio provido de term6metro com leitura externa.
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§39. As melgueiras podem ser armazenadas juntamente com as demais matérias primas.

Art. 121. O laboratdrio deve estar convenientemente equipado para realizagdo das
analises necessarias para o controle de matéria prima e produto

§19. N3o é obrigatdria a instalacdo de laboratdrio, desde que as analises sejam realizadas
em laboratdrios externos;

§2°. A dispensa de laboratério previsto no paragrafo anterior ndo desobriga a realizacdo
no estabelecimento de analise de umidade do mel.

Art. 122, A dependéncia de processamento deve possuir dimensdo compativel com o
volume de producdo e ser separada das demais dependéncias por paredes inteiras.

§10, A descristalizagao do mel, quando for utilizado equipamento de banho maria, deve
ser realizada em drea propria separada das demais dependéncias por paredes inteiras ou,
guando na mesma dependéncia, em momentos distintos do beneficiamento.

§2°. A higienizacdo dos saches deve ser realizada em area propria separada das demais
dependéncias por paredes inteiras ou, quando na mesma dependéncia, em momentos
distintos do beneficiamento.

§3°. O beneficiamento de propolis e a fabricacdo de extrato de prdpolis devem ser
realizadas em area propria separada das demais dependéncias por paredes inteiras ou,
guando na mesma dependéncia em momentos distintos do beneficiamento.

§4°. O beneficiamento de cera de abelhas deve ser realizado em area propria separada
da demais dependéncia por paredes inteiras.

Art. 123. O estabelecimento que recebe mel a granel deve possuir area destinada a
lavagem de vasilhame.

Art. 124. Para realizar a extracdo de mel sdo necessarios os seguintes equipamentos:
1. Mesa desoperculadora;

II. Centrifuga;

II1. Baldes.

Art. 125. Para realizar o beneficiamento do mel sdo necessarios os seguintes
equipamentos:

I. Baldes;

I1. Filtro ou peneira com malhas nos limites de 40 (quarenta) a 80 (oitenta) mesh, ndo
sendo permitido o uso de material filtrante de pano;

III. Tanque de decantagao;
1V. Torneira.

§10, Quando o estabelecimento realizar mistura de méis de diferentes caracteristicas deve
possuir equipamentos e utensilios para homogeneizacdo.
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§20. Para envasamento em saches, o estabelecimento deve ainda possuir dosadora de
sache, calha, tanque pressurizado, tanque para lavagem e mesa para secagem.

§3°. Quando utilizada a tubulacdo, esta deve ser de ago inoxidavel, a excecao das
tubulacoes flexiveis de bomba de sucgdo as quais poderdo ser de material plastico atoxico.

§49. Quando for necessdria a descristalizacdo do mel, o estabelecimento deve possuir
ainda estufa, banho-maria ou equipamento de dupla camisa.

§59. Quando o estabelecimento realizar mistura de produtos para fabricagdo de compostos
de produtos das abelhas, deve possuir homogeneizador.

Art. 126. Para producao de pdlen apicola, sdo necessarios os seguintes equipamentos:
1. Bandejas e pingas;

I1. Soprador;

III. Mesa ou bancada

Paragrafo Unico. Para produgao de pdlen apicola desidratado é necessario a estufa de
secagem.

Art. 127. Para beneficiamento da cera de abelha, s3o necessarios os seguintes
equipamentos:

1. Derretedor de cera;

II. Filtro;

III. Forma; e

IV. Mesa ou bancada

Paragrafo Unico. Para producdo de Geléia real liofilizada, é necessario ainda o liofilizador.

Art. 128. Para producdao de extrato de propolis, sdo necessarios os seguintes
equipamentos:

1. Recipiente de marcagao;

II. Filtro;

III. Vasilhame para transferéncia do produto; e

1V. Recipiente de estocagem.

Art. 129. Para beneficiamento de geleia real, sao necessarios os seguintes equipamentos:
I. Cureta;

II. Mesa ou bancada.

Paragrafo Unico. Para produgdo de geleia real liofilizada, é necessario ainda o liofilizador.

Art. 130. O podlen apicola, propolis, geleia real e apitoxina devem ser armazenados em
equipamentos de frio provido de termOmetro com leitura externa.
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Art. 131. Para o processamento de produtos de abelhas silvestres nativas podem ser
utilizadas as mesmas dependéncias industriais e equipamentos utilizados para produtos
de abelhas Apis melifera, no que couber a tecnologia de fabricacdo.

Art. 132. Podem ser utilizados processos diferentes dos propostos, desde que se atinja
ao final as mesmas garantias sobre a sanidade e inocuidade do produto, com
embasamento técnico-cientifico e aprovagdo do Servigo de Inspegdo Municipal.

CAPITULO VI
DOS ESTABELECIMENTOS DE ARMAZENAGEM
Art. 133. Os estabelecimentos de armazenagem sao classificados em:
1. Entreposto de produtos de origem animal;
II. Casa atacadista.

§19. Entende-se por entreposto de produtos de origem animal o estabelecimento
destinado exclusivamente a recepcdo, a armazenagem e a expedigdo de produtos de
origem animal, comestiveis ou ndo comestiveis, que necessitem ou ndo de conservagao
pelo emprego de frio industrial, dotado de instalacOes especificas para realizagao de
reinspecao.

§2°. Entende-se por casa atacadista o estabelecimento registrado no érgao regulador da
salde que receba e armazene produtos de origem animal procedentes do comércio
intermunicipal, interestadual ou internacional prontos para comercializacdo,
acondicionados e rotulados, para efeito de reinspegao.

§3°. Nos estabelecimentos citados nos §1° e §2°, ndo serdo permitidos quaisquer
trabalhos de manipulagado, de fracionamento ou de reembalagem.

§4°. Nao se enquadram na classificacdo de entrepostos de produtos de origem animal os
portos, os aeroportos, os postos de fronteira, as aduanas especiais, 0s recintos especiais
para despacho aduaneiro de exportacdo e os terminais de contéineres.

CAPITULO VII
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ORIGEM VEGETAL E SEUS
DERIVADOS
Art. 134. Os estabelecimentos de produtos de origem vegetal sdo classificados em:
L Propriedade Rural;
II. Entreposto de vegetais;

Av. Gabriel Dantas, 200, centro,
MANOEL VITORINO - BAHIA
TEL: 73-3549-2146 - CEP: 45240-000

N° de autenticagéo: 1565A4A2CB-AF4FC4353E-E8221F2553-0ED35E3CCF




Sexta-Feira

22 Maro o 204 Manoel Vitorino - BA MUNICIPIO

Edig&o n° 1084

ESTADO DA BAHIA

PREFEITURA MUNICIPAL DE MANOEL VITORINO
CNPJ 13.894.886/0001-06

III.  Fabrica de produtos de origem vegetal.

§ 1° Entende-se por propriedade rural o estabelecimento situado geralmente em zona
rural destinado a producdo de vegetais, com mao-de-obra predominantemente familiar,
obedecendo as normas especificas para cada tipo.

§ 29 Entende-se por entreposto de vegetais o estabelecimento que se destina ao
recebimento, classificagao, manipulagao, conservacgao, acondicionamento e distribuicdo de
vegetais e seus derivados.

§ 39 Entende-se por fabrica de produtos de origem vegetal o estabelecimento equipado
com instalacdes adequadas ao beneficiamento, processamento e industrializacdo de
vegetais e seus derivados.

Art. 135. As matérias primas a serem utilizadas por estes estabelecimentos deverao ser
oriundas de estabelecimentos que possuam controle fitossanitario da lavoura.

§ 1° O controle fitossanitario neste artigo abrangera todas as agbes tecnicamente
recomendaveis para que se mantenham as lavouras livres de pragas e de contaminantes
quimicos ou bioldgicos, que comprometam a qualidade de matéria prima.

§ 2° A 4gua utilizada para a irrigacdo da lavoura e/ou para lavagem dos vegetais devera
ser de boa procedéncia e livre de qualquer contaminante nocivo a saide humana deste a
sua captacao, depdsito e utilizacdo final.

Art. 136. SO poderdo ser adicionados aditivos, coadjuvantes ou outras substancias
permitidas na legislacdo vigente.

Paragrafo unico. Os aditivos coadjuvantes na tecnologia de producdo deverao possuir
registro no 6rgao competente e formulados até as proporcoes maximas permitidas pela
legislacao vigente.

Art. 137. No caso de uso de agrotdxicos, o vegetal tratado com os mesmos s6 podera
ser utilizado como matéria prima para alimentacdo depois de decorrido o periodo de
caréncia recomendado pelo fabricante.

Art. 138. Os estabelecimentos de produtos de origem vegetal devem satisfazer as
seguintes condigBes basicas comuns:

I - estar localizado em ponto distante de fontes produtoras de odores desagradaveis ou
de poluicdo de qualquer natureza;

II - dispor de area suficiente para a construcdo de todas as instalagbes necessarias do
estabelecimento;

III - dispor de luz natural e/ou artificial abundantes, bem como de ventilagao suficiente
em todas as dependéncias do estabelecimento;

1V - possuir piso convenientemente impermeabilizado, com material adequado;

V - ter paredes e/ou separacoes revestidas e impermeabilizadas, como regra geral, até no

minimo 2 (dois) metros de altura;
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VI - possuir forro de material adequado nas dependéncias estipuladas neste regulamento;

VII - dispor, quando necessario, de dependéncias e instalacées minimas e adequadas para
a industrializagao, conservacao, embalagem e depdsito de produtos comestiveis;

VIII - dispor de mesas construidas de material adequado, que facilitem a higienizacdo e a
execucao dos trabalhos;

IX - dispor de recipientes adequados para o acondicionamento de matéria prima e/ou
produtos de origem vegetal;

X - dispor de recipientes ou local adequados para colocacao de produtos descartados ou
rejeitados na produgdo ou comercializagao.

XI - dispor de rede de abastecimento de agua para atender suficientemente as
necessidades do trabalho industrial e as dependéncias sanitarias e, quando for o caso, de
instalacdes para tratamento de agua;

XII - manter sistema de cloracdo de agua de abastecimento, quando a mesma ndo tiver
passado por sistema de tratamento, quando for o caso.

XIII - dispor de agua fria suficiente para manter a higienizacao do estabelecimento;

XIV - dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias, bem como de sistema de
tratamento de aguas servidas, conforme normas estabelecidas pelo drgdo competente;

XV - dispor de vestiarios, banheiros completos, demais dependéncias em nimero
proporcional ao pessoal, separados por sexo, com acesso independente da area industrial;

XVI - possuir portas e janelas de facil abertura, dotadas de tela a prova de insetos;
XVII - possuir instalacOes de frio, quando necessario, de tamanho e capacidade adequada;

XVIII - dispor de equipamentos adequados e necessarios a execucdo da atividade do
estabelecimento e, quando for o caso, inclusive para aproveitamento de subprodutos;

XIX - dispor de local e equipamento para higienizagao dos veiculos utilizados no transporte
de produtos, com agua em abundancia;

XX - os estabelecimentos devem ser mantidos livres de moscas, mosquitos, baratas, ratos,
camundongos, e quaisquer insetos ou animais; é proibida a permanéncia de caes, gatos
e outros animais no recinto do estabelecimento;

XXI - as alturas, distancias e outras medidas serdo estipuladas em normas proprias a cada
estabelecimento e/ou produto de origem vegetal, aprovadas pelo SIM;

XXII - os estabelecimentos de produtos de origem vegetal, quando localizados em
propriedades rurais, devem ser afastados de instalacdes de criacdo (estabulos, apriscos,
capris, pocilgas, coelheiras e aviarias), em casos de existéncias de barreira natural (mata
nativa ou reflorestamento) entre as instalagdes de criacdo e o estabelecimento de produtos
de origem vegetal, a distancia podera ser reduzida, a juizo do SIM.

XXIII - as lagoas de tratamento, quando exigidas, deverdo situar-se a uma distancia
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regulamentada pela legislacdo vigente.

Art. 139. O pessoal dos estabelecimentos de produtos de origem vegetal, da area de
manipulagdo agroindustrial como fabricas e outras, deve apresentar-se com uniforme
completo (botas, calca, guarda-pd, avental e protetor para cabelos) de cor branca e
limpos, trocados no minimo, diariamente, deve possuir atestado de saude atualizado, ndo
ter adornos nas maos ou pulsos; ndo apresentar sintomas ou afecgbes de doengas
infecciosas; abcessos ou supuragGes cutaneas; nao cuspir, fumar ou realizar qualquer ato
fisico que de alguma maneira possa contaminar o alimento.

§ 10 Os funcionarios que trabalham na propriedade rural, oficina, setores de manutencdo
e outros devem apresentar-se com uniformes ou roupas de cores diferenciadas e nao
poderdo ter livre acesso ao interior do estabelecimento onde se processa ou se manipulam
produtos comestiveis.

§ 20 Os visitantes somente poderdo ter acesso ao interior do estabelecimento quando
devidamente uniformizados e autorizados pelo responsavel do servico de inspegdo.

CAPITULO VIII
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS NAO COMESTiVEIS

Art. 140. Os estabelecimentos de produtos ndo comestiveis sdo classificados como
unidade de beneficiamento de produtos nao comestiveis.

Paragrafo unico. Entende-se por unidade de beneficiamento de produtos ndo comestiveis
o estabelecimento destinado a recepcdo, a manipulacdo e ao processamento de matérias-
primas e residuos de animais destinados ao preparo exclusivo de produtos ndo utilizados
na alimentagdo humana previstos neste regulamento ou em normas complementares.

TiTULO IV
PROCEDIMENTOS
CAPITULO I
DAS CARNES

Art. 141. O abate de animais para o consumo publico ou para matéria-prima na fabricacdo
de derivados, bem como o beneficiamento de leite no Municipio, estardo sujeitos as
seguintes condigoes:

§1°, O abate, a industrializagdo de carnes e a comercializagdo do leite s poderdo ser
realizados neste Municipio se tais animais e seus produtos forem oriundos de
estabelecimentos registrados na Unido, Estado ou municipio, tendo assim livre transito.

§2°, Os animais e seus produtos deverdo ser acompanhados de documentos sanitarios e
fiscais pertinentes, para identificagdo da procedéncia.
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§39. Os animais deverdo ser obrigatoriamente submetidos a inspegdo veterinaria "ante e
post-mortem “e abatidos mediante processo humanitario. A manipulacdo, durante os
procedimentos de abate e industrializagdo, devera observar os requisitos de uma boa
higiene.

§49. Os veiculos de transporte de carnes e visceras comestiveis, assim como de leite e
derivados deverdao ser providos de meios para producdo e/ou manutencdo de frio,
observando-se as demais exigéncias regulamentares e a devida licenca para transito
emitida pelo Servigo de Inspecdo Municipal-SIM.

CAPITULO II
DO ABATE

Art. 142, So é permitido o abate de animais com o emprego de métodos humanitarios
utilizando-se de prévia insensibilizacdo, baseada em principios cientificos seguida de
imediata e completa sangria. A sangria deve ser realizada no maximo 1 minuto apds a
insensibilizagdo, esta deve ser sempre realizada com os animais suspensos pelos membros
posteriores.

Paragrafo Unico. Nenhuma manipulagdo pode ser iniciada antes que o sangue tenha
escoado 0 maximo possivel, respeitado o periodo minimo determinado pelo Servigo de
Inspegao Municipal.

Art. 143. Em suinos, sempre que for entregue para consumo com pele, é obrigatério a
depilacdo completa de toda carcaca de suideos pela prévia escaldamento em agua quente
ou processo similar.

§10. E proibido o chamuscamento de suideos sem escaldagem e depilago prévia.

§2°. Quando usados outros métodos de abate, os procedimentos higi€nicos-sanitarios
deverdo ser atendidos rigorosamente.

Art. 144, As aves podem ser depenadas:

I. A seco;

II. Apds escaldagem em agua previamente aquecida e com renovagado continua;
II1. Por outro processo autorizado pelo Servico de Inspegao Municipal.

Art. 145. A evisceracdo realizada em estabelecimento com registro municipal ocorrera
sob as vistas de funcionario do Servico de Inspegdo Municipal- SIM, em local que permita
o pronto exame das visceras, de forma que ndo ocorram contaminagoes.

Paragrafo Unico. Sob pretexto algum pode ser retardada a evisceracdo e, para tanto, os
animais ndo devem ficar dependurados nos trilhos, nos intervalos de trabalho.

Art. 146. Os trabalhos de evisceracdao serao executados com todo o cuidado, a fim de
evitar que haja contaminacdo das carcacas, provocada por operagdes imperfeitas.
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Paragrafo Unico. Em casos de contaminagdo por fezes e/ou contelido ruminal, deve o
Servico de Inspecgao Municipal - SIM aplicar as medidas higiénicas preconizadas.

Art. 147. A cabega do animal, quando for destacada, deve ser marcada para permitir uma
facil identificagdo com a carcaga correspondente.

Paragrafo Unico. O mesmo procedimento deve ser adotado com relacdo as visceras.

CAPITULO III

DA INSPEGAO "ANTE MORTEM" E "POST MORTEM", DO ABATE DE
EMERGENCIA

Art. 148. No que se refere a inspegao “ante-mortem” e “post-mortem”, do abate de
emergéncia, deve-se observar o disposto no Regulamento de Inspecdo Industrial e
Sanitaria dos Produtos de Origem Animal (RIISPOA), aprovado pelo Decreto n® 9013 de
29 de margo 2017, e alterado pelo decreto 9069 de 31 maio de 2017.

Art. 149. O recebimento de animais para abate em qualquer dependéncia do
estabelecimento deve ser feita com prévio conhecimento do SIM.

Art. 150. Os animais, respeitadas as particularidades de cada espécie, devem ser
desembarcados e alojados em instalagdes apropriadas e exclusivas, onde aguardardo
avaliacdo do SIM.

Art. 151. O estabelecimento é obrigado a adotar medidas para evitar maus tratos aos
animais e aplicar agdes que visem a protegdo e o0 bem-estar animal, desde o embarque na
origem até o momento do abate.

Art. 152. O estabelecimento deve apresentar, previamente ao abate, a programacao de
abate e a documentagdo referente a identificagdo, ao manejo e a procedéncia dos lotes e
as demais informagGes previstas em legislacdo especifica para verificacdo das condigGes
fisicas e sanitarias dos animais pelo SIM.

Art. 153. E obrigatéria a realizacio do exame ante mortem dos animais destinados ao
abate por servidor competente do SIM.

§1°. O exame que trata o caput deste artigo compreende a avaliagdao documental, do
comportamento e do aspecto do animal, e dos sintomas de doengas de interesse para
areas de saude animal e de salde publica, atendido o disposto neste regulamento e em
normas complementares.
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§209. Qualquer caso suspeito implica a identificacdo e o isolamento dos animais envolvidos.
Quando necessario, se procedera o isolamento de todo o lote.

§39. O exame ante mortem deve ser realizado no menor intervalo de tempo possivel apds
a chegada dos animais no estabelecimento de abate.

§49°. Dentre as espécies de abate de pescado, somente os anfibios e os répteis devem ser
submetidos a inspecao ante mortem.

Art. 154. Na inspecdo ante mortem, quando forem identificados animais suspeitos de
zoonoses, enfermidades infectocontagiosas, ou animais que apresentem reacao
inconclusiva ou positiva em testes diagnosticos para essas enfermidades, o abate deve ser
realizado separadamente dos demais animais, adotadas as medidas profilaticas cabiveis.

Art. 155. Os animais que chegam ao estabelecimento em condigOes precarias de salde,
impossibilitados ou ndo de atingirem a dependéncia de abate por seus proprios meios, e
os que foram excluidos do abate normal apds exame ante mortem, devem ser submetidos
ao abate de emergéncia.

Paragrafo Unico. As situagGes de que trata o caput deste artigo compreendem animais
doentes, com sinais de doencas infectocontagiosas de notificacdo imediata, agonizantes,
contundidos, com fraturas, hemorragia, hipotermia ou hipertermia, impossibilitados de
locomogdo, com sinais clinicos neuroldgicos e outras condicOes previstas em normas
complementares.

Art. 156. A inspecdo post mortem consiste no exame da carcacga, das partes da carcaga,
das cavidades, dos orgdos, dos tecidos e dos linfonodos, realizado por visualizagdo,
palpacdo, olfacdo e incisdo, quando necessario, e demais procedimentos definidos em
normas complementares especificas para cada espécie animal.

Art. 157. Todos os orgdos e as partes das carcacas devem ser examinados na
dependéncia de abate, imediatamente depois de removidos das carcacas, asseguradas
sempre a correspondéncia entre eles.

TITULOV
CAPITULO I

DO REGISTRO DE PRODUTOS, DA EMBALAGEM, DA ROTULAGEM E DOS
CARIMBOS DE INSPECAO

Art. 158. Os estabelecimentos s6 podem utilizar rétulos em produtos de origem animal
e/ou vegetal quando devidamente registrados no Servigo de Inspecdo Municipal (SIM).

Art. 159. Para efeito de registro de rétulos, o estabelecimento deve obter a aprovacao
do processo de fabricagdo, da composicao do produto, das marcas e dos rétulos, assim
como de outras determinacgdes dos 6rgaos que atuam ou legislem na area de producdo de
alimentos de produtos de origem animal e/ou vegetal.
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§1°. Deve ser encaminhada ao Departamento de Inspe¢do Municipal para abertura do
processo administrativo interno a seguinte documentacgao:

1. Requerimento de registro de rétulo;

II. Copia da comprovagao de pagamento do Documento de Arrecadagdo Municipal (DAM)
no valor referente ao registro do rétulo;

II1. Croquis dos rétulos que representem fielmente a utilizagdo final, inclusive nas suas
cores e tamanhos.

Paragrafo Unico. Para o estabelecimento ja edificado, além dos documentos listados nos
incisos do caput deste artigo, o Servico de Inspecdo Municipal devera realizar inspegdo
para avaliacdo das dependéncias de producdo artesanal ou industriais e sociais, dos
equipamentos, do fluxograma, da agua de abastecimento e de escoamento de aguas
residuais.

Art. 160. Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que venham a compor
qualquer tipo de massa, deverdo ter aprovacdo nos 6rgaos competentes da Secretaria de
Saude e da Secretaria responsavel pelas acdes de Agricultura e Pecuaria no municipio.

Art. 161. Qualquer produto derivado de carnes ou de leite devera ter sua formulagao e
rotulagem aprovadas previamente pelo SIM.

Art. 162. Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados em
recipientes ou continentes que confiram a necessaria protecdo, atendidas as
caracteristicas especificas do produto e as condigdes de armazenamento e transporte.

§1°. O material utilizado para confeccdo das embalagens que entram em contato direto
com o produto deve ser previamente autorizado pelo érgdo regulador de salde.

§2°. Quando houver interesse sanitario ou tecnoldgico, de acordo com a natureza do
produto, pode ser exigido embalagem ou acondicionamento especifico.

Art. 163. E permitida a reutilizacdo de recipientes para o envase ou acondicionamento de
produtos e de matérias primas utilizadas na alimentacdo humana quando integros e
higienizados, a critério do SIM.

Paragrafo Unico. E proibida a reutilizacdo de recipientes que tenham sido empregados no
acondicionamento de produtos ou de matérias-primas de uso ndo comestivel, para o
envase ou o acondicionamento de produtos comestiveis.

Art. 164. Entende-se por rétulo ou rotulagem toda inscricao, legenda, imagem e toda
matéria descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa, estampada, gravada, gravada
em relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou contentores do produto de origem
animal destinado ao comércio, com vistas a identificacao.

Art. 165. Os estabelecimentos municipais s6 podem expedir ou comercializar matérias

primas e produtos de origem animal e/ou vegetal registrados pelo Servico de Inspecdo

Municipal e identificados por meio de rétulos, disposto em local visivel, quando destinados
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diretamente ao consumo ou quando enviados a outros estabelecimentos que os
processarao.

§19. O rotulo deve ser resistente as condicdes de armazenamento e de transporte dos
produtos e, quando em contato direto com o produto, o material utilizado em sua
confeccdo deve ser previamente autorizado pelo 6rgao regulador da salde e do Servico
de Inspegao Municipal.

§2°. As informacdes constantes nos rétulos devem ser visiveis, com caracteres legiveis.
Em cor contrastante com o fundo e indeléveis, conforme legislagdo especifica.

§39. Os rotulos devem possuir identificagdo que permita a rastreabilidade dos produtos.

Art. 166. Os rotulos somente podem ser utilizados nos produtos registrados aos quais
correspondam, devendo constar destes a declaracao do nimero de registro do produto no
Servico de Inspecao Municipal.

Art. 167. Além de outras exigéncias previstas neste regulamento, em normas
complementares e em legislacdo especifica, os rétulos devem conter, de forma clara e
legivel:

I. Nome do produto;
II. Nome empresarial e enderego do estabelecimento produtor;

III. Nome empresarial e enderego do importador, no caso de produto de origem animal
importado;

1V. Carimbo oficial do SIM;

V. CNPJ ou CPF, nos casos em que couber;

VI. Marca comercial do produto, quando houver;

VII. Data de fabricacdo, prazo de validade e identificagcdo do lote;

VIIIL. Lista de ingredientes e aditivos;

IX. Indicagdo do nimero de registro do produto no Servigo de Inspecdo Municipal;
X. Identificacdo do pais de origem;

XI. Instrucdes sobre a conservacao do produto;

XII. Indicagdo quantitativa, conforme legislagdo do 6rgdo competente;

XIII. InstrugGes sobre o preparo e o uso do produto, quando necessario.

§1°. A data de fabricagdo e o prazo de validade, expressos em dia, més e ano, e a
identificacdao do lote, devem ser impressos, gravados ou declarados por meio de carimbo,
conforme a natureza do continente ou do envoltério, observadas as normas
complementares.

§2°. No caso de terceirizacdo da produgdo deve constar a expressao “Fabricado por” ou

expressao equivalente, seguida da identificacdo do fabricante, e a expressao “Para”, ou
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expressao equivalente, seguida da identificacdao do estabelecimento contratante.

§39. Quando ocorrer apenas o processo de fracionamento ou de embalagem do produto,
deve constar a expressao “Fracionado por” ou “Embalado por”, respectivamente, em
substituicdo a expressao “fabricado por”.

§4°. Nos casos de que trata o paragrafo 39, deve constar a data de fracionamento ou de
embalagem e a data de validade, com prazo menor ou igual ao estabelecido pelo
fabricante do produto, exceto em casos particulares, conforme critérios definidos pelo
Servico de Inspegao Municipal — SIM.

Art. 168. Nos rotulos dos produtos de origem animal e/ou vegetal é vedada a presencga
de expressoes, marcas, vocabulos, sinais, denominagbes, simbolos, emblemas, ilustragbes
ou outras representacGes graficas que possam transmitir informacGes falsas, incorretas e
insuficientes ou que possam direta ou indiretamente, induzir o consumidor a equivoco,
erro, confusdo ou engano em relacdo a verdadeira natureza, composicdo, rendimento,
procedéncia, tipo, qualidade, quantidade, validade, caracteristicas nutritivas ou forma de
uso do produto.

§1°. Os rotulos dos produtos de origem animal e/ou vegetal ndo podem destacar a
presenca ou auséncia de componentes que sejam intrinsecos ou proprios de produtos de
igual natureza, exceto nos casos previstos em legislacao especifica.

§20. Os rotulos dos produtos de origem animal e/ou vegetal ndo podem indicar
propriedades medicinais ou terapéuticas.

§39. O uso de alegagdes de propriedade funcional ou de salide em produtos de origem
animal e/ou vegetal deve ser previamente aprovado pelo 6rgdo regulador da salde,
atendendo aos critérios estabelecidos em legislagao especifica.

8§40, As marcas que infringem o disposto neste artigo sofrerdo restricdes ao seu uso.

Art. 169. Os rotulos devem ser impressos, litografados, gravados, ou pintados,
respeitados a ortografia oficial e o sistema legal de unidade e de medidas.

Art. 170. Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado de modo que esconda ou
encubra, total ou parcialmente, dizeres obrigatorios de rotulagem ou carimbo do SIM.

Art. 171. A rotulagem dos produtos de origem animal e/ou vegetal deve atender as
determinacdes estabelecidas neste regulamento, em normas complementares e em
legislagdo especifica.

Art. 172. A carcaca inteira, parte de carcagas e cortes armazenados, em transito, ou
entregues ao comércio, que tenham fiscalizagdo de responsabilidade municipal, devem
estar identificados por meio de carimbos cujos modelos serdo fornecidos pelo Servico de
Inspegao Municipal - SIM.

§10. Estes carimbos conterdo, obrigatoriamente, a palavra “Inspecionado”, o nimero de
registro do estabelecimento e a palavra SIM, a qual representara o “Servico de Inspecdo
Municipal”.

Av. Gabriel Dantas, 200, centro,
MANOEL VITORINO - BAHIA
TEL: 73-3549-2146 - CEP: 45240-000

N° de autenticagéo: 1565A4A2CB-AF4FC4353E-E8221F2553-0ED35E3CCF




Sexta-Feira

22 Maro o 204 Manoel Vitorino - BA MUNICIPIO

Edig&o n° 1084

ESTADO DA BAHIA

PREFEITURA MUNICIPAL DE MANOEL VITORINO
CNPJ 13.894.886/0001-06

§29. As carcacas de aves e outros pequenos animais de consumo serdo isentas de carimbo
direto no produto, desde que acondicionadas por pegas, em embalagens individuais e
inviolaveis, onde conste o referido carimbo juntamente com os demais dizeres exigidos
para os rétulos.

Art. 173. O carimbo de inspecgao representa a marca oficial do SIM e constitui a garantia
de que o produto é procedente de estabelecimento inspecionado e fiscalizado pelo Servigo
de Inspegao Municipal.

Art. 174. O numero de registro do estabelecimento, bem como o niimero de série do selo
deve ser identificado no carimbo oficial cujos formatos, dimensdes e empregos sao fixados
neste regulamento.

Art. 175. Os diferentes modelos de carimbos do Servico de Inspecao Municipal a serem
usados nos estabelecimentos inspecionados e fiscalizados devem obedecer as seguintes
especificagdes:

§1°. O carimbo deve conter:

1. Uma circunferéncia de cor preta e fundo branco (Texto e circunferéncia);

II. Palavra SIM;

III. Palavra INSPECIONADO;

IV. Palavra SECRETARIA DE AGRICULTURA ou ABREVIATURA.

V. Palavra MANOEL VITORINO — BA.

§2°. As iniciais “SIM". Significam “Servico de Inspecdo Municipal”

§39. O numero de registro do estabelecimento constante do carimbo ndo é procedido da

designacdo” nimero” ou de sua abreviatura (n°) e é aplicado no lugar correspondente,
equidistante dos dizeres ou das letras e das linhas que representam a forma.

Art. 176 . Os diferentes modelos de carimbos do Servico de Inspecao Municipal a serem
usados nos estabelecimentos inspecionados e fiscalizados devem obedecer as seguintes
especificacdes:

I - Forma: Circular

II - Dimensoes: 0,02m (dois centimetros) de diametro nas embalagens de produtos com
peso até 1kg (um quilograma); 0,04m (quatro centimetros) de diametro nas embalagens
de produtos com peso superior a 1kg (um quilograma) e até 10kg (de quilogramas) e
0,05m (cinco centimetros) de diametro nas embalagens de produtos com peso superior a
10kg (de quilogramas).

III - Dizeres: o carimbo deve conter o nome do municipio “"MANOEL VITORINO — BA” na
parte superior externa, acompanhando a curva da circunferéncia, e na parte inferior
externa, o nome da Secretaria "SECRETARIA DE AGRICULTURA”. Na parte interna da

circunferéncia, devera constar as iniciais “SIM”, a palavra "INSPECIONADQ" colocada
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horizontalmente e, logo abaixo, o nimero de registro do estabelecimento no centro e

isolado.
TITULO VI
CAPITULO I
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO, DAS INFRACOES E PENALIDADES
SECAO I

DAS DISPOSIGOES GERAIS

Art. 177. As infragBes ao presente regulamento serdo punidas administrativamente, sem
prejuizo das responsabilidades civis e criminais cabiveis.

Art. 178. Considera-se infracdo a desobediéncia ou inobservancia aos preceitos dispostos
neste regulamento e na legislacao especifica destinada a preservar a inocuidade, qualidade
e integridade dos produtos, a salde e os interesses do consumidor.

Art. 179. Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animal e/ou
vegetal represente risco a saude publica ou tenha sido alterado, adulterado ou falsificado,
o Servico de Inspegdo Municipal devera adotar, isolada ou cumulativamente, as seguintes
medidas cautelares:

1. Apreensdo do produto;

I1. Suspensao provisdria do processo de fabricacdo ou de suas etapas;

II1. Coleta de amostras dos produtos para realizacdo de analises laboratoriais.

§19. Sempre que necessario, sera determinada a revisao dos programas de autocontrole

§2°. A retomada do processo de fabricacdo ou liberacdo do produto sob suspeita sera
autorizada caso o SIM constate a inexisténcia ou a cessacdo da causa que motivou a
adogdo de medida cautelar.

CAPITULO II
DAS INFRACOES
Art. 180. Constituem infragGes ao disposto neste regulamento, além de outras previstas:

1. Construir, ampliar ou reformar instalagoes sem prévia aprovacao do Servico de Inspegao
Municipal

I1. N3o realizar as transferéncias de responsabilidades ou deixar de notificar o comprador,
o locatario ou arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasido da venda, da locagdo
ou do arrendamento;

II1. Utilizar rétulo que ndo atende ao disposto na legislacdo aplicavel especifica;

IV. Expedir matérias primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condicGes
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inadequadas;

V. Ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de beneficiamento ou
de armazenagem;

VI. Elaborar produtos que ndo possuam processos de fabricacao, de formulacdo e de
composicao registrados no Servico de Inspecao Municipal;

VII. Expedir produtos sem rétulos ou cujos rétulos ndo tenham sido registrados no Servigo
de Inspecdo Municipal;

VIII. Desobedecer ou inobservar os preceitos de bem estar animal disposto neste
regulamento e em normas complementares referentes aos produtos de origem animal;

IX. Desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a
higiene das instalacdes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagao
e de preparo de matérias-primas e de produtos;

X. Omitir elementos informativos sobre composicao centesimal e tecnoldgica do processo
de fabricagao;

XI. Receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou
produto desprovido da comprovagdo de sua procedéncia;

XII. Utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem ao disposto
na legislacao especifica;

XIII. Ndo cumprir os prazos previstos em seus programas de autocontrole e nos
documentos expedidos em reposta ao SIM relativos a planos de agdo, fiscalizacOes,
autuacdes, intimacdes ou notificagdes;

XIV. Adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal e/ou vegetal
oriundos de estabelecimento ndo registrado ou relacionado no Servico de Inspecdo
Municipal.

XV. Expedir ou distribuir produtos falsamente oriundos de um estabelecimento;

XVI. Elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislacdo especifica ou em
desacordo com os processos de fabricagao, de formulacao e de composigao registrados
pelo Servico de Inspecao Municipal;

XVII. Utilizar produtos com prazo de validade vencida, apor aos produtos novas datas
depois de expirado o prazo ou apor data posterior a data de fabricacdo do produto;

XVIII. Prestar ou apresentar informagdes, declaragdes ou documentos falsos ou inexatos
perante o 6rgdo fiscalizador, referentes a quantidade, a qualidade e a procedéncia das
matérias primas, dos ingredientes e dos produtos ou sonegar qualquer informacgdo que,
direta ou indiretamente, interesse ao Servigo de Inspegao Municipal e ao consumidor;

XIX. Fraudar registros sujeitos a verificagdo pelo SIM;
XX. Ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rétulos e embalagens;
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XXI. Alterar ou fraudar qualquer matéria prima, ingrediente ou produto de origem animal
e/ou vegetal;

XXII. Simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem
desconhecida;

XXIII. Embaracar a agao do servidor do Servigo de Inspegao Municipal na inspecao dos
produtos de origem animal e/ou vegetal, no exercicio de suas fungdes com vistas a
dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de fiscalizagao;

XXIV. Desacatar, intimidar, ameacar, agredir ou tentar subornar servidor do Servigo de
Inspecao Municipal;

XXV. Produzir ou expedir produtos que representem risco a salde publica;

XXVI. Produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam imprdprios ao
consumo humano;

XXVII, Utilizar matérias-primas e produtos condenados ou ndo inspecionados no preparo
de produtos usados na alimentagao humana;

XXVIII. Utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima,
produto, rétulo ou embalagem apreendido pelo SIM e mantidos sob a guarda do
estabelecimento;

XXIX. Fraudar os documentos oficiais;

XXX. N3o realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saude ou
aos interesses do consumidor.

Art. 181. Consideram-se impréprios para o consumo humano, na forma em que se
apresentam, no todo ou em parte, as matérias primas ou os produtos de origem animal
que:

1. Apresentem-se alterados;
II. Apresentem-se fraudados;

III. Apresentem-se danificados por umidade ou fermentacdo, rangosos, com
caracteristicas fisicas ou sensoriais com caracteristicas fisicas ou sensoriais anormais,
contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na manipulagdo, na
elaboragdo, na conservagao ou no acondicionamento;

IV. Contenham substancias ou contaminantes que ndo possuam limite estabelecido em
legislacdo, mas que possam prejudicar a satde do consumidor;

V. Contenham substancias toxicas ou compostas radioativos em niveis acima dos limites
permitidos em legislacao especifica;

VI. Nao atendam aos padrdes fixados neste regulamento e em normas complementares;

VII. Contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites permitidos neste
regulamento, em normas complementares e em legislagao especifica;
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VIII. Revelem-se inadequadas aos fins a que se destinem;

IX. Contenham contaminantes, residuos de agrotdxicos e de produtos de uso veterinario
acima dos limites estabelecidos em legislacao especifica do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento ou do 6rgao regulador de saude;

X. Sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamentos com produtos
de uso veterinario durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;

XI. Sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso veterinario
que possam prejudicar a qualidade do produto;

XII. Apresentem embalagens estufadas;

XIII. Apresentem embalagens defeituosas, com seu contelido exposto a contaminagdo e
a deterioracdo;

XIV. Estejam com o prazo de validade expirado;
XV. Ndo possuam procedéncia conhecida;

XVI. Ndo estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento sob
inspecao sanitaria;

Paragrafo unico. Outras situagdes ndo previstas nos incisos citados acima podem tornar
as matérias primas e os produtos impréprios para consumo humano, conforme critérios
definidos pelo Servigo de Inspecao Municipal.

Art. 182, Para efeito das infragGes previstas neste regulamento as matérias primas e os
produtos podem ser considerados alterados ou fraudados.

Paragrafo Unico. Sdo considerados fraudados as matérias-primas ou os produtos que
apresentem adulteragGes ou falsificacdes, conforme disposto a seguir:

1. Adulterag0es:

a) As matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou totalmente de
seus componentes caracteristicos em razdo da substituicdo por outros inertes ou
estranhos, ndo atendendo ao disposto em legislagdo especifica;

b) as matérias primas e os produtos com adicao de ingredientes e aditivos, de
coadjuvantes de tecnologia ou de substéncias de qualquer natureza com o objetivo de
dissimular ou de ocultar alteracoes, deficiéncias de qualidade da matéria prima, defeitos
na elaboracao ou de aumentar o volume ou o peso do produto;

c) os produtos que na manipulagdo ou na elaboragdao tenham sido empregados matérias
primas ou ingredientes improprios ou que ndo atendam ao disposto no RTIQ ou na
formulagdo indicada no registro do produto;

d) os produtos em que tenham sido empregados ingredientes, aditivos ou coadjuvantes
de tecnologia diferentes daqueles expressos na formulagdo original ou sem prévia
autorizagao do Servico de Inspegao Municipal;
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e) os produtos que sofram alteragdes na data de fabricacdo, na data ou no prazo de
validade;

I1. Falsificagoes:

a) Quando tenham sido utilizadas denominagdes diferentes das previstas neste
regulamento, em normas complementares ou no registro junto ao Servico de Inspecdo
Municipal;

b) os que tenham sido elaborados, fracionados ou reembalados, expostos ou nao ao
consumo, com aparéncia e as caracteristicas gerais de um outro produto registrado junto
ao Departamento de Inspegao de Produtos de Origem Animal.

Art. 183. Nos casos previstos no art. 1809, independentemente da penalidade
administrativa aplicavel, podem ser adotados os seguintes procedimentos:

1. Nos casos de apreensdo, apds a reinspecdo completa, as matérias primas e os produtos
podem ser condenados ou pode ser autorizado o seu aproveitamento condicional para a
alimentagdao humana, conforme disposto em normas complementares;

II1. Nos casos de condenagdo, pode ser permitido o aproveitamento das matérias primas e
dos produtos para fins ndo comestiveis, a critério do Servigo de Inspecdo Municipal.

CAPITULO III
DAS PENALIDADES

Art. 184. As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terdo natureza
pecunidria ou consistirdo em obrigacdo de fazer, assegurados os direitos a ampla defesa
e ao contraditdrio.

Paragrafo Unico. O Servico de Inspecdo Municipal, inicialmente, terd acdo instrutiva e
fiscalizadora e, as penalidades referentes a multa serao aplicadas nos casos em que houver
situacdo agravante.

Art. 185. Sem prejuizo das responsabilidades civis e penais cabiveis, a infracdo ao
disposto neste regulamento ou em normas complementares referentes aos produtos de
origem animal e/ou vegetal, considerado a sua natureza e a sua gravidade, acarretara,
isolada ou cumulativamente, as seguintes sangoes:

1. Adverténcia, quando o infrator for primario e ndo tiver agido com dolo ou ma fé;

II. Multa, nos casos ndo compreendidos no inciso I, tendo como valor maximo o
correspondente ao valor fixado em legislagdo especifica, observado as seguintes
gradacgdes:

a) Para infracdes leves, multa de dez a vinte por cento (10% a 20%) do valor maximo;

b) Para infragdes moderadas, multas de vinte a quarenta por cento (20% a 40%) do valor
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maximo;
) Para infracOes graves, multa de quarenta a oitenta por cento (40% a 80%) do valor
maximo;
III. Apreensdo ou condenacdo das matérias primas e dos produtos de origem animal e/ou

vegetal, quando ndo apresentarem condigdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que
se destinam, ou forem adulterados;

IV. Suspensdo de atividade, quando causar risco ou ameaga de natureza higiénico-
sanitaria ou quando causar embaraco a acdo fiscalizadora;

V. Interdicdo total ou parcial do estabelecimento, quando a infracao consistir na
adulteracao ou falsificacdo habitual do produto ou quando se verificar, mediante inspecao
técnica realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condigGes higiénico-
sanitarias adequadas;

VI. Cassacgao de registro ou do relacionamento do estabelecimento.

§1°. As multas previstas no inciso II do caput deste artigo serdo agravadas até o grau
maximo, nos casos de artificio, ardil, simulagdo, desacato, embaraco ou resisténcia a agdo
fiscal.

§209.A interdicdo ou a suspensdo podem ser levantadas apos o atendimento das exigéncias
que as motivaram, desde que aprovado pelo Servico de Inspegao Municipal — SIM.

§30. Se a interdigdo total ou parcial ndo for levantada, nos termos do §29°, apds doze (12)
meses, sera cancelado o registro ou o relacionamento do estabelecimento.

Art.186. Para fins de aplicacdo da sancdo de multa de que trata o inciso II do art. 185,
sao consideradas:

I. Infragdes leves as compreendidas nos incisos I a VII do art. 180;
II. InfragBes moderadas as compreendidas nos incisos VIII ao XVI t do art. 180;
II1. InfragOes graves as compreendidas nos incisos XVII a XXX do art. 180;

Art. 187. Para efeito da fixagao dos valores da multa de que trata o inciso II do caput do
art. 185, serdo considerados, além da gravidade do fato, em vista de suas consequéncias
para a saude publica e para os interesses do consumidor, os antecedentes do infrator e
as circunstancias atenuantes e agravantes.

§19. S3o consideradas circunstancias atenuantes:
I. O infrator ser primario;
I1. A agdo do infrator nao ter sido fundamental para consecugao do fato;

III. O infrator espontaneamente, procurar minorar ou reparar as consequéncias do ato
lesivo que Ihe for imputado;

IV. A infracdo cometida configurar-se como sem dolo ou sem ma fé;
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V. A infragdo ter sido cometida acidentalmente;

VI. A infragdo ndo acarretar vantagem econémica para o infrator;

VII. A infracdo ndo afetar a qualidade do produto.

§20°. S3o consideradas circunstancias agravantes:

I. O infrator ser reincidente;

I1. O infrator ter cometido a infracdo com vistas a obtengdo de qualquer tipo de vantagem;

II1. O infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo conhecimento
de sua lesividade para a saude publica;

1V. O infrator ter coagido outrem para execucdao material da infragdo;

V. A infracdo ter consequéncia danosa para a saude publica ou para o consumidor;

VI. O infrator ter colocado obstaculo ou embarago a agao da fiscalizacdo ou a inspegao;
VII. O infrator ter agido com dolo ou com ma fé;

VIII. O infrator ter descumprido as obrigacoes de depositario relativas a guarda do
produto.

§3°. Na hipotese de haver concurso de circunstdncias atenuantes e agravantes, a
aplicacdo da pena deve ser considerada em razdo das que sejam preponderantes.

§49. Verifica-se reincidéncia quando o infrator cometer nova infracdo depois do transito
em julgado da decisao administrativa que o tenha condenado pela infragao anterior,
podendo ser genérica ou especifica.

§5°. A reincidéncia genérica é caracterizada pelo cometimento de nova infracdo e a
reincidéncia especifica é caracterizada pela repeticdo de infracdo ja anteriormente
cometida.

§69°. Para efeito de reincidéncia, ndo prevalece a condenacao anterior se entre a data do
cumprimento ou da extincdo da penalidade administrativa e a data da infragao posterior
tiver decorrido mais de cinco anos, podendo norma especifica reduzir esse tempo.

§7°. Quando a mesma infragao for objeto de enquadramento em mais de um dispositivo
deste regulamento, prevalece para efeito de punicdo o enquadramento mais especifico em
relagdo ao mais genérico.

Art. 188. As multas a que se refere este capitulo ndo isentam o infrator da apreensdo ou
da inutilizacdo do produto, da interdicdo total ou parcial de instalagdes, da suspensao de
atividades, da cassacao do registro ou do relacionamento do estabelecimento ou da acao
criminal, quando tais medidas couberem.

§1°. A cassacdo do relacionamento sera aplicada pelo chefe do Servico de Inspegdo
Municipal.

§20, A cassacao do registro do estabelecimento cabe ao Diretor do Departamento de
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Inspec¢ao Municipal.

Art. 189. Apurando-se no mesmo processo administrativo a pratica de duas ou mais
infracdes, as penalidades serdo aplicadas cumulativamente para cada disposicao
infringida.

Art. 190. Para fins de aplicacdo das san¢des de que trata o inciso III do caput do art.
1859, sera considerado que as matérias primas e os produtos de origem animal e/ou
vegetal ndo apresentam condigGes higi€nico-sanitarias adequadas para o fim a que se
destinam ou que se encontram adulterados, sem prejuizo de outras previsoes deste
Regulamento, quando o infrator:

I. Alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal
e/ou vegetal;

II. Expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenados em
condigdes inadequadas;

III. Utilizar produtos com prazo de validade vencido, apor aos produtos novas datas de
expirado o prazo ou apor a data posterior a data de fabricagdo do produto;

IV. Produzir ou expedir produtos que representem risco a saude publica;

V. Produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam imprdprios ao consumo
humano;

VI. Utilizar matérias-primas e produtos condenados ou ndo inspecionados no preparo de
produtos utilizados na alimentagdao humana;

VII. Elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislacdo especifica ou aos
processos de fabricagdo, formulacao e composicdo registrados no Servico de Inspecao
Municipal;

VIII. Utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria prima,
produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do
estabelecimento.

Art. 191. Para fins de aplicacdo da sanc¢do de que trata o inciso IV do caputdo art. 185°,
caracterizam atividades de risco ou situacdes de ameaca de natureza higiénica- sanitaria,
sem prejuizo de outras previsdes neste regulamento.

1. Desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a
higiene das instalagGes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagao
e de preparo de matérias primas e produtos;

II. Omissdo de elementos informativos sobre a composicdo centesimal e tecnolégica do
processo de fabricagdo;

III. Alteracdo ou fraude de qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem
animal e/ou vegetal;

IV. Expedicdo de matérias primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenados
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em condicOes inadequadas;

V. Recepgao, utilizagdo, transporte, armazenagem ou expedicdo de matéria prima,
ingrediente ou produto desprovido de comprovacdo de sua procedéncia;

VI. Simulacao da legalidade de matérias-primas, ingredientes ou produtos de origem
desconhecida;

VII. Utilizacao de produtos com prazo de validade vencido, aposigao nos produtos de novas
datas depois de expirado o prazo ou aposicao de data posterior a data de fabricacdo do
produto;

VIII. Producdo ou expedicdo de produtos que representem risco a saude publica;

IX. Produgdo ou expedicdo, para fins comestiveis, de produtos que sejam improprios ao
consumo humano;

X. Utilizacdo de matérias-primas e de produtos condenados ou ndo inspecionados no
preparo de produtos utilizados na alimentacao humana;

XI. Utilizacdo de processo, substancia, ingredientes ou aditivos que nao atendam ao
disposto na legislacao especifica;

XII. Utilizagdo, substituicdo, subtracdo ou remocdo total ou parcial, de matéria-prima,
produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do
estabelecimento;

XIII. Prestacdo ou apresentacao de informagdes, declaracdes ou documentos falsos ou
inexatos perante o 6rgao fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a procedéncia
das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos ou qualquer sonegacao de
informagdo que interesse direta ou indiretamente do Servigo de Inspegdo Municipal;

XIV. Alteracdo, fraude, adulteracdo ou falsificacdo de registro sujeitos a verificagao pelo
SIM;

XV. Nao cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole, bem
como nos documentos expedidos ao SIM, em atendimento a planos de acao, fiscalizagoes,
autuacOes, intimagdes ou notificagoes;

XVI. Ultrapassagem da capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de
beneficiamento ou da armazenagem;

XVII. Ndo apresentagdio de documentos que sirvam como embasamento para
comprovacao da higidez ao Departamento de Inspegao Municipal.

XVIII. Aquisicdo, manipulacdo, expedicdo ou distribuicdo de produtos de origem animal
oriundos de estabelecimento ndo registrado ou relacionado no Servico de Inspegao
Municipal;

XIX. Ndo realizacdo de recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a salde
ou aos interesses do consumidor.
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Art. 192. Para fins de aplicacdo da sancdao de que trata o inciso IV do art. 1859,
caracterizam embarago a agdo fiscalizadora, sem prejuizo de outras previsGes deste
regulamento, quando o infrator:

I. Embaracar a acdo do servidor do Servico de Inspecdo Municipal no exercicio de suas
fungdes, visando dificultar, retardar, impedir, restringir ou burlar os trabalhos de
fiscalizacao;

I1. Desacatar, intimidar, ameagar, agredir, tentar subornar servidor do Servico de Inspegao
Municipal;

III. Omitir elementos informativos sobre composicdo centesimal e tecnoldgica do processo
de fabricagdo;

IV. Simular a legalidade de matérias primas, de ingredientes ou de produtos de origem
desconhecida;

V. Construir, ampliar ou reformar instalages sem a prévia aprovacdo do Servico de
Inspecao Municipal;

VI. Utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto,
rétulo ou embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

VII. Prestar ou apresentar informagdes, declaragdes ou documentos falsos ou inexatos
perante o 6rgdo fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a procedéncia das
matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos, ou cometer qualquer sonegacdo de
informacdao que direta ou indiretamente, interesse ao Departamento de Inspecao
Municipal;

VIII. Fraudar documentos oficiais;
IX. Fraudar registros sujeitos a verificacdo pelo SIM,

X. N&o realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a salde ou aos
interesses do consumidor.

Art. 193. Para fins de aplicagdo da sancdo de que trata o inciso V do caputdo art.185
caracterizam a inexisténcia de condigdes higi€nico-sanitarias adequadas, sem prejuizo de
outras previsoes deste Regulamento, nas seguintes condicles.

1. Desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a
higiene das instalagGes, dos equipamentos e dos utensilios, bem como dos trabalhos de
manipulagdo e de preparo de matérias-primas e produtos;

II. Nao cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole, bem
como nos documentos expedidos pelo SIM, em atendimentos a planos de agao,
fiscalizagOes, autuagOes, intimagdes ou notificacdes relativas a manutencdo ou higiene das
instalacoes.

Art. 194. As sancoes de interdigdo total ou parcial do estabelecimento em decorréncia de
adulteracado ou falsificacdo habitual do produto, ou de suspensado de atividades oriundas
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de embarago a acdo fiscalizadora, serdo aplicadas pelo periodo minimo de sete dias, o
qual podera ser acrescido de quinze, trinta ou sessenta dias, tendo em vista o histdrico de
infragGes, as sucessivas reincidéncias e as demais circunstancias agravantes no §2° do
art. 1879,

Art. 195. As sancOes de cassacdo de registro ou de relacionamento do estabelecimento
devem ser aplicadas nos casos de:

1. Reincidéncia na pratica das infragdes de maior gravidade, previstas neste regulamento
e em normas complementares;

II. Reincidéncia em infragdo cuja penalidade tenha sido a interdicdo do estabelecimento
ou a suspensdo de atividades, nos periodos maximos fixados no art. 1949;

III. Nao levantamento da interdigdo do estabelecimento apds decorrido o prazo de doze
meses.

Art. 196. A pena de multa sera aplicada as pessoas fisicas ou juridicas, quando verificada
a ocorréncia de circunstancia agravante, nos seguintes casos e intervalos:

I. Multa de R$ 200,00 a R$ 2.000,00 para infragdes consideradas leves;
II. Multa de R$ 2.000,00 a R$ 20.000,00 para infracGes consideradas moderadas;
III. Multa de R$ 20.000,00 a R$ 50.000,00 para infracdes consideradas graves.

CAPITULO IV
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Art. 197. O descumprimento as disposicoes deste Regulamento e as normas
complementares sera apurado em processo administrativo devidamente instruido, iniciado
com a lavratura do auto de infragao.

Art. 198. Para fins deste Regulamento, sdo considerados documentos decorrentes do
processo de fiscalizacdo, além de outros que vierem a ser instituidos:

1. Auto de Apreensdo;

II. Termo de Inutilizacao;

III. Termo de Colheita de Amostra;
IV. Auto de Fiel Depositario;

V. Auto de Interdicdo;

VI. Auto de Infracdo;

VII. Termo de Notificacdo;

VIII. Termo de Desinterdicao;
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IX. Termo de Revelia.

§19. Auto de Apreensdo é o documento habil para reter matéria-prima, produtos, insumos,
rétulos, embalagens e outros materiais pelo tempo necessario as averiguacoes indicadas
e para procedimentos administrativos.

§20. Termo de Inutilizagdo é o documento habil a descricdo da providéncia e destino
adotados, tais como condenacdo ou inutilizacdo da matéria prima, produto, insumo, rétulo,
embalagem ou outros materiais apreendidos.

§3°. Termo de Colheita de Amostra é o documento que formaliza a colheita de amostras
para fins de analise laboratorial.

§49°. Auto de Fiel Depositario é o documento habil que nomeia o detentor da matéria-
prima, produto ou rétulos, para responder pela sua guarda, até ulterior deliberacdo.

§59. Auto de Interdicdo é o documento habil para interromper, parcial ou totalmente, as
atividades de um equipamento, secdao ou estabelecimento quando foi constatada a
inexisténcia de condicbes higiénico-sanitarias adequadas e nos casos de adulteracdes ou
falsificagdes habituais do produto.

§69°. Auto de Infracdo é o documento habil para a autoridade fiscalizadora autuar pessoa
fisica ou juridica quando constatada a violagdo de normas constantes neste Regulamento
ou em legislacdo especifica, referente a inspegao de produtos de origem animal e/ou
vegetal, que dard inicio ao processo administrativo de apuracao de infracdes, que contera
0s seguintes elementos:

I. Nome e qualificacdo do autuado;

II. Local, data e hora da sua lavratura;

III. Descricao do fato;

1V. Dispositivo legal ou regulamentar infringido;

V. Prazo de defesa;

VI. Assinatura e identificacdo do técnico ou agente de inspecdo ou fiscalizagdo;

VII. Assinatura do autuado ou, em caso de recusa ou impossibilidade, de testemunha da
autuacao.

§7°. Termo de Notificacdo é o documento habil a ser lavrado para cientificar o infrator,
quando houver a aplicagdo da pena de adverténcia.

§89. Termo de Desinterdicdo é o documento habil a ser lavrado para tornar sem efeito o
Auto de Interdicao.

§9°. Termo de Revelia é o documento que comprova a auséncia de defesa, dentro do
prazo legal.

Art. 199. O descumprimento das disposicdes deste Regulamento e da legislacdo
especifica sera apurado em processo administrativo devidamente instruido, iniciado com
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a lavratura de qualquer um dos documentos listados no art. 1920 deste Regulamento,
observados os ritos e prazos aqui fixados.

Paragrafo Unico. O processo sera formalizado em ordem cronoldgica direta, devendo ter
todas as suas folhas numeradas e rubricadas.

Art. 200. Os documentos decorrentes do processo de fiscalizacdo deverao ser claros e
precisos, sem entrelinhas, rasuras, emendas ou omissoes, sob pena de invalidade.

Art. 201. A assinatura no Auto de Infracdo por parte do autuado, ao receber copia do
mesmo, constitui recibo de notificacdo.

§1°. Em caso de recusa do autuado em assinar o Auto de Infragdo, o agente autuante
consignara o fato nos autos, remetendo-os ao autuado, por via postal, com Aviso de
Recebimento - AR ou outro procedimento equivalente.

§2°. Quando nao conseguido localizar o infrator pelos meios descritos no §1° deste artigo,
sera utilizado o edital.

§309. O edital devera ser publicado no Diario Oficial do Municipio.

Art. 202. A defesa devera ser apresentada, por escrito, no prazo de 15 (quinze) dias,
contados da data do recebimento do Auto de Infracdo, e julgado pelo Diretor de Inspecao
do Servigo de Inspegao Municipal — SIM/ Departamento de Inspegao Municipal, devendo
ser anexada ao processo administrativo.

§1°. No caso de comunicagao por edital, o prazo sera de 15 (quinze) dias contados a partir
da sua publicacdo.

§20°. Decorrido o prazo sem que seja apresentada a defesa, o autuado sera considerado
revel, devendo ser juntado ao processo administrativo o termo de revelia.

§39. Decorrido o prazo, o diretor do SIM tera o prazo de 60 (sessenta) dias para proferir
a decisdo.

§49. Apos o julgamento da defesa e proferida a decisdo, notificar-se-a4 o autuado que
podera interpor recurso no prazo de 15 (quinze) dias.

§59. No caso de envio por via postal, com Aviso de Recebimento - AR ou outro
procedimento equivalente, o prazo sera contado a partir da data de recebimento pelo
infrator.

§6°. Quando ndo conseguido localizar o infrator, a comunicacdo resumida da decisdo
proferida sera realizada via edital.

Art. 203. Apds o recebimento do Termo de Julgamento, cabe ao autuado apresentacdo de
recurso, em face de razGes de legalidade e de mérito.

§19. O prazo para interposicdo de recurso administrativo é de 15 (quinze) dias, contados
a partir da ciéncia ou divulgagdo oficial da decisao recorrida.

§2°. O recurso devera ser encaminhado ao Conselho Regulador do Servico de Inspecdo
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Municipal (CSIM), que atuara como segunda instancia, com prazo de 60 (sessenta) dias
para emissao de parecer.

§39. Apds o julgamento do recurso e proferida a decisao, notificar-se-a o autuado fixando,
no caso de multa, um prazo de 30 (trinta) dias para recolhimento, a contar da data do
recebimento da notificacdo.

§49°. O ndo recolhimento da multa no prazo estipulado implicara na inscrigdo do débito na
Divida Ativa do Municipio, sujeitando o infrator a cobranca judicial, nos termos da
legislacao pertinente.

§59, O ndo recolhimento do valor da multa devera estar comprovado no processo antes
de seu encaminhamento para cobranga executiva.

§6°. O comprovante de pagamento de multa devera ser entregue na Sede do Servigo de
Inspecdo Municipal/ Departamento de Inspecdo Municipal, lotado na Secretaria
responsavel pelas acbes de agricultura e pecudria do municipio, no prazo maximo de 15
(quinze) dias apds o pagamento.

§79. No caso de envio por via postal, com Aviso de Recebimento - AR ou outro
procedimento equivalente, o prazo sera contado a partir da data de recebimento pelo
infrator.

§80°. Quando ndo conseguido localizar o infrator, a comunicacdo resumida da decisdo
proferida sera realizada via edital.

Art. 204. Os prazos comegam a correr a partir da notificagao oficial, excluindo-se da
contagem o dia do comego e incluindo-se o do vencimento.

Paragrafo unico. Considera-se prorrogado o prazo até o primeiro dia util seguinte, se o
vencimento cair em dia em que ndo houve expediente ou este for encerrado antes da hora
normal.

Art. 205. Sao responsaveis pela infracdo as disposicdoes do presente Regulamento, para
efeito de aplicacdo das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

I. Produtores de matéria-prima de qualquer natureza, aplicavel a industria animal e/ou
vegetal desde a fonte de origem até o recebimento nos estabelecimentos registrados no
SIM;

I1. Proprietarios ou arrendatdrios de estabelecimentos registrados onde forem recebidos,
manipulados, transformados, fracionados, elaborados, preparados, conservados,
acondicionados, distribuidos ou expedido produtos de origem animal e/ou vegetal;

III. Que expedirem ou transportarem produtos de origem animal e/ou vegetal.

Paragrafo Unico. A responsabilidade a que se refere o presente artigo abrange as infragoes
cometidas por quaisquer empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que
exercam atividades industriais e comerciais de produtos de origem animal.

Art. 206. A aplicacdo da multa ndo isenta o infrator do cumprimento das exigéncias que
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tenham motivado as sangGes cabiveis, determinando-se, quando for o caso, novo prazo
para o cumprimento, findo o qual poderd, de acordo com a gravidade da falta e a juizo do
SIM, ser novamente autuado e sujeito as penalidades previstas no presente Regulamento.

TITULO VII
CAPITULO I
DAS DISPOSICOES FINAIS E TRANSITORIAS

Art. 207. As empresas que ja exercem atividades abrangidas por este decreto terdo prazo
de 6 (seis) meses, a partir da publicacdo deste, para se ajustar as suas exigéncias.

Art. 208. E reservado a secretaria responsavel pelas acdes de Agricultura e Pecudria o
direito de delegar para outros 6rgdos da administragdo direta e indireta do municipio de
Manoel Vitorino, bem como as empresas privadas com registro no territorio deste
municipio, a competéncia que lhe é atribuida neste Regulamento.

Art. 209. Para o efeito deste Regulamento, ficam as cooperativas equiparadas as
empresas comerciais.

Art. 210. E de competéncia da Diretoria de Inspecdo Sanitéria a expedicio de instrucdes,
visando ordenar os procedimentos administrativos ou, ainda, facilitar o cumprimento deste
Regulamento.

Art. 211. Serdo solicitadas as autoridades de Saude Publica e ao 6rgao Municipal do Meio
Ambiente as necessarias medidas, visando a uniformidade nos trabalhos de fiscalizacao
sanitaria e industrial, estabelecidas neste Regulamento.

Art. 212, As autoridades civis e militares, com encargos policiais, dardo todo o apoio,
desde que sejam solicitadas, aos servidores do Servico de Inspe¢do Municipal, ou seus
representantes, mediante identificacdo, quando no exercicio de seu cargo.

Art. 213. As normas de implantacdo, registro, funcionamento e inspecao desses
estabelecimentos serdo detalhadas através de Portarias e Regulamento do Servico de
Inspecao Municipal, ligado ao 6rgao de agricultura e pecuaria do municipio.

Art. 214. S3o de competéncia exclusiva do médico veterinario a coordenacdo, execucdo
e supervisao das normas contidas neste Regulamento.

Art. 215. O modelo oficial de certificado sanitario do SIM, que acompanhara sempre 0s
produtos.

Paragrafo Unico. Os demais documentos a serem usados pelo SIM em qualquer nivel
deverdo constar em Portaria expedida pelo drgdo de agricultura e pecudria do municipio.

Art. 216. Todo o abate de animais para consumo ou industrializacdo, realizado em
estabelecimento ou local ndo registrado no SIF (Servigo de Inspegao Federal/Ministério da
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Agricultura, Pecuaria e Abastecimento), no SIE (Servigo de Inspecdo Estadual/Secretaria
Estadual da Agricultura e no SIM (Servico de Inspegdo Municipal), serd considerado
clandestino, sujeitando os seus responsaveis a apreensdo e condenacgdo das carnes e/ou
produtos, tanto quando estiverem em transito como no comércio, ficando ainda
submetidos as demais penas da lei.

Art. 217. Serdo fixadas as taxas sanitarias do SIM no Codigo Tributario do Municipio, com
a finalidade de ressarcimento aos cofres publicos pela contra-prestacao do Servico de
Inspecdo Artesanal, Industrial e Sanitaria dos Produtos de Origem Animal e/ou vegetal.

Art. 218. Sempre que necessario, o presente regulamento podera ser revisto, modificado
ou atualizado.

Art. 219. Os casos omissos, ou de duvidas que se suscitarem na execugdo do presente
Regulamento, serdo resolvidos por decisdo do Conselho Regulador do Servico de Inspegado
Municipal (CSIM), do SIM ou pela legislacdo federal superveniente, aplicando-se o principio
da analogia quando for o caso.

Art. 220. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagao.

GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL DE MANOEL VITORINO, Estado da Bahia, 22
de margo de 2024.

MANOEL SILVANY BARROS
Prefeito Municipal de Manoel Vitorino
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